PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: LA MESA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: _ COMUNIDAD DE CUIDADO LAS BRISAS
[COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRA CARG o) AL
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
NOMBRE ALIMENTO EN_PROCESO COCCION LIMENTO TERMINADO
ALIMENT peso  [FAVADO JDESRFECTION COCCIoN [ TEMPERATURA ALMENTO | GoLoRr OLOR SABOR ASPECTO | ACEPTABILIDAD
A ) | ool DE 00 © NETO (glec! TEMPO EN NIGAL A - - - - i
(dd/mm/aaaa) IDA PREPARA| (g/cc! unidades) unidades) st NO si NO sl NO MINUTOS. g Ig L Evalle entre 2 y | Evalie entre 2 y | Evalie entre 2 y | Evalie entre 2y
e c c 10 10 10 10 si No
1/12/2025 DESAYUNO AROMATICA | AROMATICA 211b 21b X X X 20 86°C. 63°C 8 10 9 10 X
DE HIERBAS | DE HIERBAS
NATURALES | NATURALES
CcoN CcoN
MANZANA Y MANZANA Y
CANELA CANELA
1272025 | DESAYUNO | TINTO TINTO NA NA X X X 20 75C 66C 10 10 ) 10 X T
1/12/2025 DESAYUNO CAFE CON LECHE 9 litros 9 litros X X X 10 75°C 85°C 10 10 10 10 X \
LechE
1/12/2025 DESAYUNO CALDO DE CARNE 61b 61b X X X 120 87°C 60°C 8 9 10 8 X
PAPA CON
RN
17122025 | DESAYUNO | GRANADILLA | GRANADILLA | 50 und 50 und X X X NA 7°C 7 70 70 10 10 X T
112/2025 | NUEVES | ENSALADA DE |ENSALADADE | 50und 50und X X 3 NA ¥C 4c 10 10 10 10 X
FRUTAS FRUTAS CON
CONQUESO |Q
CAMPESINO | CAMPESINO
1/12/2025 ALMUERZO CARNE DE CARNE DE 1 1 X X X 120 84°C 66°C 10 10 10 10 X
RESGUISADA |  RES
1/12/2025 ALMUERZO ARROZ CON ARROZ 451b 451b X X X 50 78°C 67°C 9 9 10 10 X \
ESPINACA
112/2025 ALMUERZO |POTECA DE POTECA DE NA NA X X X 18 85°C 66°C. 10 10 10 10 X
AHUYAMA | AHUYAMA
CON ARVEJA (CON ARVEJA
VERDE VERDE
FRESCA FRESCA
11272025 | ALMUERZO PAPAEN | PAPA 5 5 X X X 50 ®C G g 5 70 g X
SALSA
CRIOLLA
112/2025 | ALMUERZO SOPADE | CARNE DE 150g 150g X X X 50 90°C 67°C B B 0 9 X \
CEBADA RES
PERLADA
71272025 | ALMUERZO | LIVIONADA TIioN b 3b 3 3 X NA 7c g 70 70 70 X
CON AZUCAR
1212025 ONCES |COLADADE | GUAYABA e e X X X I3 7C %°C 70 70 70 70 X
FECULA DE
MAIZ CON
GUAYABA
1/12/2025 ON PAN ROLLO PAN ROLLO NA NA X X X a5 B7°C 10 10 10 10 X 2 Al
111212025 CENA PECHUGA | PECHUGA gD gD X X X 120 a7°C 10 9 10 10 X
MECHADA
1212025 CENA ARROZAL | ARROZ i5h i5h 3 X X 50 785G 57 g 70 70 70 X
PEREIL
11212025 CENA AJACO | PECHUGA 2000 1500 X X X 50 a0 67°C 10 10 o 10 X
112/2025 CENA AROMATICA | TOMATE DE 331b 21b X X X 20 85°C 65°C. 10 9 10 10 X
DE ARBOL
HIERBAS
NATURALES
CON TOMATE
DE ARBOL
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAL

:__LAMESA

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: 'COMUNIDAD DE CUIDADO

UNIDAD OPERATIVA: __ COMUNIDAD DE CUIDADO LAS BRISAS

COORDINADOR O RESPONSABLE: _ALEJANDRA CARO.

‘OPERADOR:_CAFAMI.

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
N ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
NOMBRE o LAVADO DESINFECCION COCCION TEMPERATURA ALIENTO | "~ oLon SABOR SPeCTo |ACEPTABLIOAD
FECHA  |TIEMPO DE ALIMENTO M |peso BrRUTO PESO OBSERVACIO
o BR NETO (glcc/ TIEMPO EN
(dd/mm/aaaa) (COMIDA PREPARA g @00/ unidades)| T iiades) | NO sl NO s NO MINUTOS INICIAL FINAL  [Evalte entre 2 y [ Evalie entre 2 y| Evalue entre 2 y | Evalie entre 2 y
CION DE o o 10 10 10 10 si NO
L
21212025 | DESAYUNO | AROMATICA |  AROMATI NA NA X X X 20 85°C 65°C B 10 9 10 X
DE CADE
HIERBAS HIERBAS
NATURALES |  NATURAL
MANZANAY |  Es
CANELA MANZANA
Y CANELA
21212025 | DESAYUNO | COLADADE LECHE glitros glitros X X X 30 87°C 65°C 0 0 0 10 X
AVENA
21212025 | DESAYUNO | HUEVOS HUEVOS 60 und 60 und X X X 25 85°C 65°C B B 0 8 3
PERICOS
21212025 | DESAYUNO | PAPAYA PAPAYA 14,281 01 X X X NA 24°C 26°C 0 0 0 0 3
PICADA
21212025 NUEVES _|BATIDO DE LECHE 750s 750s X X 22 FC @C 0 0 0 10 X
FRESA CON
AVENAEN
HOJUELAS Y
MIEL
21212025 | ALMUERZO |CARNE DE CARNE DE T T X X X 120 83°C 67°C 0 0 0 10 X
CERDO EN CERDO
SALSA DE
MIEL
21212025 | ALMUERZO | ARROZCON |  ARROZ 450 450 X X X 50 78°C 67°C 9 9 10 10 X
AJONJOLI
21212025 | ALMUERZO | VERDURA | VERDURA NA NA X X X 5 72°C 66°C 10 10 10 10 X
ORIENTAL | ORIENTAL
21212025 | ALMUERZO PAPA PAPA 6250 50 X X X 35 86°C 64°C 9 B 10 9 X
DORADA
21212025 | ALMUERZO | CAZUELADE | MENUDO 61 61 X X X 130 50°C 67°C B B 10 9 X
GARBANZOS
CON MENUDO
DE RES
211212025 | ALMUERZO | JUGO DE MANGO 90 450 X X X NA 2°C ERS 9 10 10 10 X
MANGO
2/12/2025 ONCES CHOCOLATE LECHE 9 litros. 9 litros. X X X 35 88°C 60°C 10 10 9 10 X
EN LECHE
21212025 ONCES AREPA AREPA 750 750 X X X 30 88°C 60°C 10 10 10 10 X |
21212025 CENA _ |CARNE DE CARNE DE b b X X X 120 84°C 66°C 10 10 10 10 X
RESALAS RES
FINAS
HIERBAS
21212025 CENA CALABAZA| CALABAZA Y NA NA X X X 50 76°C 65°C B 9 10 10 X
Y MAIZ MAIZ
GUISADO | GUISADOS
201212025 CENA ARROZCON | ARROZ 451 451 X X X 50 76°C 67°C B 9 10 10 X
FIDEOS
21212025 CENA AROMATICA | AROMATI 333 2b X X 30 85°C 65°C B 9 10 10 X
DE CADE
HIERBAS HIERBAS
NATURALES |  NATURAL
CONLULO ES CON
LuLo
21212025 CENA AROMATICA | TOMATE DE 330 20 X X X 20 85°C 65°C 10 9 10 10 X
DE ARBOL
HIERBAS
NATURALES
CON TOMATE
DE ARBOL
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _JOHN ALFREDO FINO LOPEZ TIPO DE DOCUMENTO:____CC, N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: __80800658 CARGO: _TECNICO DE ALIMENTOS
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DE BOGOTA D.C. Fecha: Memo
SEoRETARIA DE #e PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS 1202303942 -
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1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: _LA MESA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: __COMUNIDAD DE CUIDADO LAS BRISAS
COORDINADOR O RESPONSABLE: _ALEJANDRA CARO OPERADOR:_CAFAMI
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
NOVBRE 5 ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
FECHA ALIMENT um |PESO pEso  [FAVADO DESINFECCION COCCION TEMPERATURA OLOR  |OLOR SABOR ASPECTO  |ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE BRUTO OBSERVACI
(dd/mm/aaaa | oy na 00 B |(glcc/ NETO (g/oo/ TIEMPOEN | \\iciaL FINAL [ Evalle entre | Evalte entre | Evaltie entre | Evalue ent ONES
) PREPAR R |\ g unidades) |sl NO sl NO sl NO MINUTOS N o vallle entre | Evalde enire | Evalde entre | Evale entre
ACION E unidades) C C 2y 2y 2y 2y10 S| NO
o 10 10 10
3/12/2025 | DESAYUNO | TINTO TINTO NA NA X X X 20 75°C 66°C 10 10 9 10 X
3/12/2025 | DESAYUNO |TE EN TEEN 50 und 50 und X X X 50 87°C 61°C 10 10 10 10 X
LECHE LECHE
3/12/2025 | DESAYUNO CALDO DE| CALDO DE 61b 61b X X X 8 85°C 60°C 10 9 10 9 X
PAPACON| PAPA CON
PECHUGA PECHUGA
3/12/2025 DESAYUNO AREPA AREPA 50 und 50 und X X X 30 79°C 65°C 8 9 10 9 X \
3/12/2025 | DESAYUNO (COMPOTA DE CCOMPOTA DE 50 und 50 und X X X NA 17°C 18°C 10 10 10 10 X
MANZANA CON MANZANA CON
CANELA CANELA
3/12/2025 | NUEVES | SORBETE | SORBETE 101t 101t X X X NA 10 10 9 10 X
DE DE
GUANABAN | GUANABAN
A A
31272025 | NUEVES | oo rossant|  0und 101t X X X 120 86°C 64°C 9 10 10 10 X \
3/12/2025 ALMUERZO PARRILLADA |CARNE,POLLO 101b 10 1b X X X 50 83°C 64°C 9 10 10 10 X
MIXTA ,CHORIZO
3/12/2025 ALMUERZO PAPA ALA SAL PAPA 2251b 181b X X X 60 3°C 4°C 10 10 10 10 X \
3/12/2025 ALMUERZO GUACAMOLE | AGUACATE 6,25 b 5Ib X X X 40 88°C 64°C 9 8 10 9 X \
3/12/2025 ALMUERZO PLATANO PLATANO 4,51b 4,51b X X X 50 72°C 63°C 8 9 10 10 X ‘
3/12/2025 ALMUERZO JUGO DE PIRA|JuGo DE PIRA 200 CC 200 CC X X X NA 3°C 4°C 10 10 10 10 X \
3/12/2025 . . ) 0 g
ONCES CAFE CON | CAFE CON 200 CC 200 CC X X X N.A 3°C 4°C 10 10 9 10 X
LECHE LECHE
3/12/2025 | ONCES | MANGO | MANGO 50 und 50 und X X X 50 87°C 61°C 10 10 10 10 X
PICADO | PICADO
3/12/2025 CENA POLLO POLLO 71 61b X X X 45 78°C 65°C 8 9 10 10 X
DORADO | DORADO
3/12/2025 CENA _|VERDURA VERDUR | 50 und 50 und X X X 50 87°C 61°C 10 10 10 10 X
MIXTAARVE| A
JA, MIXTA(A
HABICHUEL |  RVEJA,
AY HABICHU
PIMENTON) | ELAY
PIMENT
ON)
3/1212025 CENA 7l 61b X 3 3 45 78°C 65°C 8 9 10 10 X
ARROZ CON|ARROZ CON
ZANAHORIA | ZANAHORIA
3/12/2025 CENA TEEN TEEN 50 und 50 und X X X 50 87°C 61°C 10 10 10 10 X
LECHE LECHE
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: __LA MESA
COORDINADOR O RESPONSABLE: _ALEJANDRA CARO

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMUNIDAD DE CUIDADO.

UNIDAD OPERATIVA: __ COMUNIDAD DE CUIDADO LAS BRISAS

OPERADOR:_CAFAMI

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
NOVERE v ALIMENTO EN_PROCESO COGCION ALIMENTO TERMINADO
FECHA ALIMENT um |PESO pEso  [FAVADO DESINFECCION COCCION TEMPERATURA OLOR  |OLOR SABOR ASPECTO  |ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE BRUTO OBSERVACI
(dd/mm/aaaa | oy na 00 B |(glcc/ NETO (g/oo/ TIEMPOEN | \\iciaL FINAL [ Evalle entre | Evalte entre | Evallie entre | Evalue entre ONES
) PREPAR R |9~ unidades) |si NO si NO si NO MINUTOS C N
ACION £ |unidades) c c 2y 2y 2y |2y10 si NO
: 10 10 10
4122025 | DESAYUNO | AROMATICA| _ AROMATI|  NA NA X X X 30 82°C 63°C 10 10 8 9 X
DE CADE
HIERBAS HIERBAS
NATURALES|  NATURA
CONLULOY LES CON
JENGIBRE | LULOY
JENGIBR
E
4/12/2025 | DESAYUNO |COLADA DE | LECHE 9litros 9litros X X 0 73°C 63°C 0 0 9 70 X
HARINA DE
PLATANO
4122025 | DESAYUNO | HUEVOS | HUEVOS | 60und NA X X % 84°C 62°C 0 0 8 9 X
REVUELTOS
4122025 | DESAYUNO | BANANO | BANANO | 50und 50 und X X NA 26°C 27°C 0 0 0 9 X \
4122025 | NUEVES | SORBETE | LECHE 9litros 9litros X X NA ERS ¥C 0 0 0 70 X
DE FRESA
4122025 | ALMUERZO | POLLOEN | POLLO 50 und 50 und X X 50 87°C 61°C 9 9 0 70 X
SALSA BBQ
4122025 | ALMUERZO | ARROZAL | ARROZ 751 751 X X ) 82°C 65°C 0 0 0 9 X
CILANTRO
4122025 | ALMUERZO | CUBIOS | CUBIOS 61 D) X X ) 73°C 64°C 7 8 0 9 X
GUISADOS
4122025 | ALMUERZO | PAPAEN PAPA 6.251b 51 X X % 84°C 66°C 8 8 0 9 X
CHUPE
4122025 | ALMUERZO | SOPADE | VERDURAS | 101D 01 X X 50 93°C 67°C 9 0 0 0 X
VERDURAS
4122025 | ALMUERZO | JUGO DE | GUANABAN | 6410 751 X X NA 3C ¥C 0 0 0 70 X
GUANABAN A
A
4122025 | ALMUERZO | JUGODE | LECHE 5t 6 s X X NA 3C ¥C 0 0 0 70 X
GUANABAN
A
4122025 | ONCES | SORBETE | FRESA 5L 5L X X I 85°C 64°C 0 0 0 70 X
FRESA
4122005 | _ONGES _| PASABOCA | PASABOCA | 50 und 50 und X X X NA 3C &c 5 9 0 0 X |
412/2025 | CENA POLLO | PECHUGA | 101 101b X X X 120 87°C 63°C 10 10 10 10 X
DORADO
4122025 | CENA ARROZ | ARROZ 751 751 X X 50 72°C 60°C 9 8 0 0 X
BLANCO
41272005 | CENA | SOPADE | CARNEDE | 1509 1509 X X X 50 83°C 61°C 0 0 0 0 X
AHUYAMA RES
41272025 | CENA |LECHE [ECHE | 75litros | 7.50itros X X E3 76:C 52°C 0 0 0 0 X
CALIENTE
CON MIEL
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _JOHN ALFREDO FINO LOPEZ TIPO DE DOCUMENTO:___ CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _ 80800658 CARGO: TECNICO DE ALIMENTOS




Cédigo: FORY
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Versién: 2
ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C. Fecha: Memo
e PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS 1202303942 -
20112/2023
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.
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: _LA MESA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: ___COMUNIDAD DE GUIDADO, UNIDAD OPERATIVA, __COMUNIDAD DE CUIDADO LAS BRISAS
COORDINADOR O RESPONSABLE:_ALEJANDRA GARO OPERADOR._CAFAMI
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
NOVERE v ALIMENTO EN_PROCESO COGCION ALIMENTO TERMINADO
FECHA ALIMENT um |PESO pEso  [FAVADO DESINFECCION COCCION TEMPERATURA OLOR  |OLOR SABOR ASPECTO  |ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE BRUTO OBSERVACI
(ddimm/aaaa| ;opipa 00 B (e NETO (g/cc/ TIEMPOEN | |\iciaL FINAL [ Evalte entre | Evalte entre | Evalle entre |Evalie entre ONES
PREPAR R |9~ unidades) |si NO si NO si NO MINUTOS C N
ACION g |unidades) c c 2y 2y 2y |2y10 sl NO
: 10 10 10
512/2025 | DESAYUNO | TINTO TINTO NA NA X X X 20 75°C 64°C 8 10 9 70 X
5/12/2025 | DESAYUNO | CHOCOLAT | LECHE 9litros 9litros X X X 30 38°C 60°C 0 0 0 0 X
E EN LECHE
512/2025 | DESAYUNO | QUESO | QUESO 71 71 X X X NA >C 5C B 9 0 8 X
DOBLE
CREMA
512/2025 | DESAYUNO | PATILLA | PATILLA 251 01 X X X NA 27°C 26°C 0 0 0 0 X
PICADA
5122025 | NUEVES |LECHE CALI| LECHE 75 litros 75 litros X X X 20 B4°C 50°C 0 0 0 0 X \
ENTE
5122025 | NUEVES | GRANADILL | GRANADILL | 50 und 50 und X X X NA 26°C 27°C 0 0 0 0 X \
A A
512/2025 | ALMUERZO PESC| FILETEDE | 50 und 50 und X X X IS 87°C 63°C 0 0 0 0 X
ADO | PESCADO
ALA
PLAN
512/2025 | ALMUERZO | ARROZ | ARROZ 751 751 X X X 50 B1°C 65°C 9 9 0 0 X
BLANCO
512/2025 | ALMUERZO | TORTILLA | TORTILLA NA NA X X X 3 B6°C 65°C 0 0 0 0 X
DE ACELGA | DE ACELGA
5122025 | ALMUERZO | LATANOG | PLATANO | 8310 51 X X X %5 81°c 66°C 9 0 10 9 X
MADURO
cocip
5M12/2025 | ALMUERZO | CREMA DE | AHUYAMA | 7.61b 51 X X X 120 78°C 60°C 0 0 10 9 X
AHUYAMA
512/2025 | ALMUERZO | JUGO DE | GUAYABA D) 751 X X X NA 2°C 3C 0 0 0 9 X
GUAYABA
5/12/2025 | ONCES | JUGODE | FRESA 9litros 9litros X X X ) 87°C 65°C 0 0 10 0 X
FRESA
5122025 | ONCES SANDWI | QUESOJAM|  NA NA X X X NA T10°C 3C 8 9 0 0 X
CcH ON,PAN
JAMON Y
5122025 | CENA PECH| PECHUGA | 101 01 X X X 20 72°C 50°C 0 0 0 0 X
UGA
ALA
PLAN
5122025 | CENA ARROZ | ARROZ 751 751 X X X %5 85°C 65°C 9 0 10 0 X
PAJARITO
5122025 | CENA | SOPADE | CARNEDE | 1509 1509 X X X 52 93°C 67°C 0 10 10 9 X
GUINEO RES
5122025 | CENA |AROMATICA| AROMATI|  NA NA X X X % 73°C 63°C 0 0 10 0 X
DE CADE
HIERBAS | HIERBAS
NATURALES|  NATURA
CONMORA |  LES CON
YCANELA | MORAY
CANELA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: __LA MESA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: __COMUNIDAD DE CUIDADO LAS BRISAS
COORDINADOR O RESPONSABLE: _ALEJANDRA CARO OPERADOR:_CAFAMI
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
NOMBRE N ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
FECHA ALIMENT um |PESO pEso  [FAVADO DESINFECCION COCCION TEMPERATURA OLOR  |OLOR SABOR ASPECTO  |ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE BRUTO OBSERVACI
(ddimm/aaaa| ;opipa 00 B (e NETO (g/cc/ TIEMPOEN | |\iciaL FINAL [ Evalte entre | Evalte entre | Evalle entre |Evalie entre ONES
) PREPAR R [(9° unidades) |sl NO sl NO si NO MINUTOS : A
ACION g |unidades) c c 2y 2y 2y |2y10 sl NO
o 10 10 10
6/12/2025 | DESAYUNO | AROMAT ARO NA NA X X X 2 85°C 69°C 0 10 9 10 X
ICA DE MATI
HIERBAS CcA
NATURA DE
LES CON HIER
LIMON BAS
NATU
RALE
6/12/2025 | DESAYUNO |COLADADE | MORA 9litros 9litros X X X 20 87°C 65°C 10 10 10 10 X
FECULA DE
MAIZ CON
MORA
6/12/2025 | DESAYUNO |CALDO DE PAPA, 50 und 50 und X X X 50 88°C 68°C 8 9 10 8 X
PAPACON | HUEVO
HUEVO
6/12/2025 | DESAYUNO | AREPUELAS | AREPUELAS|  N.A NA X X 20 78°C 65°C 10 10 10 10 X \
6/12/2025 | DESAYUNO | CAFE CON | CAFE CON | 15 litros 15 litros X X X 31 89°C 67°C 10 10 10 10 X
LECHE LECHE
6/12/2025 | NUEVES TEEN TEEN 15 litros 15 litros X X X 31 89°C 67°C 10 10 10 10
LECHE LECHE
6/12/2025 | ALMUERZO | CARNE DE | CARNE DE 101b 101b X X X 100 87°C 63°C 9 9 10 10 X
CERDO CERDO
MECHADA | MECHADA
61212035 | ALMUERZO | L o T 51b 51b X X 60 83°C 61°C 10 10 10 10 X
SALSA ROJA|SALSA ROJA|
6/12/2025 | ALMUERZO |ENSALADA ENSALA NA NA X X X 25 15°C 25°C 9 8 10 9 X
ROJA CON DA ROJA
LIMON Y CON
CILANTRO LIMON Y
CILANTR
o
6/12/2025 | ALMUERZO | PAPAEN | PAPAEN 831 51b X X X 5 81°C 65°C ) ) 10 9 X \
CHUPE CHUPE
6/12/2025 | ALMUERZO | SOPADE | SOPA DE X X 50 85°C 67°C 9 10 10 10 X \
PATACON | PATACON
6/12/2025 | ALMUERZO | JUGO DE | JUGO DE 61b 451 X NA 2°C 3C 10 10 10 10 X
TOMATE DE | TOMATE DE
ARBOL ARBOL
6/12/2025 | ONCES | GALLETAS | GALLETAS NA NA X X X NA 110°C 35°C 10 ) 10 10 X \
DE LECHE | DE LECHE
6/12/2025 | ONCES 61b 61b X X 70 72°C 60°C 10 10 9 10 X
FRUTA FRUTA
PICADA | PICADA
CON QUESO|CON QUESO
6/12/2025 CENA FILETE 50und 50und X X X 5 86°C 65°C 9 8 10 9 X
DE FILETE DE
PESCAD | PESCADO
o GUISADO
GUISAD
6/12/2025 CENA | TORTILLA DE | TORTILLADE | 6,251b 51b X X X 55 83°C 64°C 9 10 10 9 X \
VERDURAS VERDURAS
6/12/2025 CENA PUREDE | PUREDE |PURE DE NA NA X X 35 73°C 63°C 10 9 8 X
PAPA PAPA _|PAPA
6/12/2025 CENA _ |AROMATICA | AROMAT NA NA X X X 22 85°C 69°C 10 10 9 10 X
DE HIERBAS|  ICA DE
NATURALES | HIERBAS
CON NATURA
UCHUVA LES CON
UCHUVA
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1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: _LA MESA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: __COMUNIDAD DE CUIDADO LAS BRISAS
COORDINADOR O RESPONSABLE: _ALEJANDRA CARO OPERADOR:_CAFAMI
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
NOMBRE 5 ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
FECHA ALIMENT um |PESO PESO DESINFECCION COCCION TEMPERATURA OLOR SABOR ASPECTO  [ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE BRUTO OBSERVACI
(ddimm/aaaa| ;opipa 00 B (e NETO (g/cc/ TIEMPOEN | |\iciaL FINAL Evalle entre | Evalie entre | Evalte entre ONES
PREPAR R |9 unidades) |sl si NO si NO MINUTOS
ACION E unidades) °c °c 2y 2y 2y10 sl NO
o 10 10
7/12/2025 | DESAYUNO | TINTO TINTO NA NA X X 39 75°C 64°C 10 9 10 X
7/1212025 | DESAYUNO | AGUADE LECHE 9 litros 9 litros X X 50 76°C 65°C 10 9 10 X
PANELA CON \
LECHE
7/12/2025_| DESAYUNO | HUEVOS HUEVOS NA NA X X 52 91°C 65°C 10 10 10 X 1
7/12/2025 DESAYUNO MANDARINA | MANDARINA 50 und 50 und X X N.A 23°C 25°C 10 10 10 X \
7/1212025 | DESAYUNO | PAN ROLLO | PAN ROLLO NA NA NA 2°C 3°C 10 10 10 X \
7/12/2025 NUEVES PICADO DE| PICADO DE N.A N.A X X N.A 22°C 24°C 10 10 10 X
MANGO Y MANGO Y
PAPAYA PAPAYA
7/1212025 | ALMUERZO | PECHUGAEN | PECHUGA 101 101 X X 80 87°C 63°C 10 10 10 X
SALSA CRIOLLA \
7/1212025 | ALMUERZO | ARROZCON | ARROZ 451b 451b X X 50 81°C 65°C 9 10 10 X \
ZANAHORIA
7/12/2025 ALMUERZO TAJADA DE AGUACATE 10 Ib 10 Ib X X N.A 28°C 29°C 10 10 10 X \
AGUACATE
7/12/2025 | ALMUERZO |PURE DE PAPA|  PAPA 51b 51b X X 20 81°C 65°C 8 10 9 X
CRIOLLA | CRIOLLA \
7/12/2025 | ALMUERZO | SOPADE |CARNEDERES|  150g 1509 3 3 45 83°C 65°C 8 10 9 X \
AVENA
7/12/2025 | ALMUERZO | JUGO DE MORA 51b 451b 3 3 NA 3°C #C 10 10 10 X \
MORA
7/12/2025 | ALMUERZO | SORBETEDE | LECHE 75Lts 75Lts 3 X NA 3°C #C 10 10 10 X \
MANGO
71272025 ONCES PAN PAN 50 und 50 und NA 2°C 3°C 10 10 10 X
BLANDO | BLANDO \
71272025 ONCES |CARNE DE RES | CARNE DE | 50 und 50 und 3 3 120 75°C 60°C 10 9 10 X
EN SALSA DE RES
CHAMPINONE
S
711272025 CENA PLATANO | PLATANO 831 51b X X 45 106°C 75°C 8 10 9 X
MADURO
CON
QUESO Y
BOCADILL
o
71272025 CENA SOPADE | CARNEDERES|  101b 101b 3 3 45 85°C 67°C 10 10 9 X
ARROZ
71272025 CENA LECHE LECHE 75Lts 75Lts 3 3 30 70°C 53°C 8 9 10 X
CALIENTE
CON
CANELA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: T
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: _LA MESA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: ___COMUNIDAD DE GUIDADO, UNIDAD OPERATIVA, __COMUNIDAD DE CUIDADO LAS BRISAS
COORDINADOR O RESPONSABLE:_ALEJANDRA GARO OPERADOR._CAFAMI
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
NOVERE v ALIMENTO EN_PROCESO COGCION ALIMENTO TERMINADO
FECHA ALIMENT um |PESO pEso  [FAVADO DESINFECCION COCCION TEMPERATURA OLOR  |OLOR SABOR ASPECTO  |ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE BRUTO OBSERVACI
(ddimm/aaaa| ;opipa 00 B (e NETO (g/cc/ TIEMPOEN | |\iciaL FINAL [ Evalte entre | Evalte entre | Evalle entre |Evalie entre ONES
PREPAR R |9~ unidades) |si NO si NO si NO MINUTOS C N
ACION g |unidades) c c 2y 2y 2y |2y10 sl NO
: 10 10 10
8/12/2025 | DESAYUNO | AROMATICA| _ AROMAT | NA NA X X X % 82°C 67°C 8 10 9 70 X
DE ICA DE
HIERBAS | HIERBAS
NATURALES| ~ NATURA
CON LES CON
UCHUVA | UCHUVA
8/12/2025 | DESAYUNO | CAFE CON | LECHE 9litros 9litros X X 2 80°C 70°C 0 0 9 70 X \
LECHE
8/12/2025 | DESAYUNO |CALDO DE | PECHUGA D) D) X X 70 ERS 65°C 0 0 0 70 X
PAPA CON
PECHUGA
8/12/2025 | DESAYUNO | GRANADILL | GRANADILL | 50 und 50 und X X NA 23°C 25°C 0 0 0 70 X \
A A
8122025 | NUEVES | LECHE LECHE 9litros Siitros X Py 80°C 70°C 0 0 0 70 X
CALIENTE | CALIENTE
8122005 | NUEVES | FRESA FRESA 051 01 X X NA ¥C 6C 0 0 0 70 X
PICADA
8/12/2025 | ALMUERZO |CARNE DE | CARNEDE | 101b 01 X X X 120 81°C 65°C 9 9 0 70 X
CERDOALA| CERDO
NARANJA
8122025 | ALMUERZO | ARROZ | ARROZ 751 751 X X X 0 83°C 60°C 0 0 0 70 X
BLANCO
8122005 | ALMUERZO | ENSALA | ENSALADA | NA NA X X NA ¥C 6C 9 8 0 9 X
DAPICO | PICO DE
DE GALLO
GALLO
8122025 | ALMUERZO | PAPA PAPA 51 51 X X X 2 86°C 60°C 8 8 0 9 X
CRIOLLA | CRIOLLA
DORADA
8122025 | ALMUERZO | SOPADE | PLATANO 1509 1509 X X NA 92°C 64°C 9 0 0 70 X
GUINEO
8/12/2025 | ALMUERZO | JUGO DE | JUGO DE 91 751 X X NA 3C ¥C 0 0 0 70 X
MANGO | MANGO
8/12/2005_| _ONCEs | CROISANT | GROISANT, NA NA NA 2C 3C 0 0 0 0 X I
8/12/2025 | ONCES | COLADADE| LECHE 75101 75101 X X 41 73°C 64°C 10 10 10 10 X
HARINA DE
PLATANO
CON
GUAYABA
8122025 | CENA |FILETEDE | FILETEDE | 50 und 50 und X X 75 87°C 61°C 0 10 9 0 X
PESCADO | PESCADO
EN SALSA
CRIOLLA
812/2025 | CENA | VERDURAS | VERDURAS | NA NA X X X %0 85°C 62°C 9 0 70 g X
SALTEADAS | SALTEADAS
8122025 | CENA | ARROZAL | ARROZ 751 751 X X X 0 87°C 61°C 9 70 70 g X
CILANTRO
812/2025 | CENA TEEN LECHE 751 751 X X X %0 70°C 63°C 70 0 9 10 X
LECHE
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: '
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1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: __LA MESA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: __COMUNIDAD DE CUIDADO LAS BRISAS
COORDINADOR O RESPONSABLE: _ALEJANDRA CARO OPERADOR:_CAFAMI
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
NOMBRE N ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
FECHA ALIMENT um |PESO pEso  [FAVADO DESINFECCION COCCION TEMPERATURA OLOR  |OLOR SABOR ASPECTO  |ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE BRUTO OBSERVACI
(dd/mm/aaaa | oy na 00 B |(glcc/ NETO (g/oo/ TIEMPOEN | \\iciaL FINAL [ Evalle entre | Evalte entre | Evaltie entre | Evalue ent ONES
) PREPAR R |\ g unidades) |sl NO sl NO sl NO MINUTOS N o vallle entre | Evalde enire | Evalde entre | Evale entre
ACION g |unidades) c c 2y 2y 2y |2y10 sl NO
o 10 10 10
/1212025 | PESAYUNO | TINTO TINTO NA NA X X X 39 75°C 64°C 8 10 9 10 X
DESAYUNO |COLADA DE 9litros 9litros X X X 2 85°C 68°C 10 10 9 10 X
FECULA DE
MAIZ CON
9/12/2025 GUAYABA
o/12/2025 | PESAYUNO | HUEVO EN | HUEVO 60 und 60 und X X X 15 79°C 63°C 9 10 10 10 X
TORTILLA
/1272025 | PESAYUNO | ARROZ ARROZ 251 251 X X X 60 85°C 65°C 10 9 10 9 X
BLANCO
NUEVES | QUESO QUESO 50 und 50 und X X X NA 3C 5°C ) 8 10 9 X
9/12/2025 CAMPESINO
NUEVES |PICADO DE | PICADO DE NA NA X X X NA NA NA 10 10 10 10 X
9/12/2025 PAPAYAY | PAPAYAY
MELON MELON
ALMUERZO |CARNE DE | CARNERES|  101b 1016 X X X 130 94°C 66°C 10 10 10 10 X
RES MOLIDA|
9/12/2025 GUISADA
ALMUERZO | ARROZ ARROZ 251 251 X X X 60 89°C 61°C 9 9 10 10 X
9/12/2025 BLANGO \
ALMUERZO |RODAJAS RODAJA NA NA X X X NA 24°C 26°C 10 10 10 10 X
DETOMATE | SDE
EN TOMATE
91212025 VINAGRETA | EN
VINAGRE
TA
ALMUERZO | PLATAN | PLATANO 83 830 X X X 45 81°C 65°C 9 8 10 9 X
9/12/2025 o
MADURO
ALMUERZO | CAZUELA | CARNE DE 150g 150g X X X 110 84,5°C 63°C 8 8 10 9 X
9/12/2025 DE RES
FRIJOLES
ALMUERZO | LIMONADA | LIMON 61b 3 X X X NA 2°C 2°C 9 10 10 10 X
9/12/2025 CON
PANELA
/1272025 | _ONCES FLAN LECHE 5Lis 5Lis X X X 30 20°C 23°C 10 10 10 10 X I
122025 | ONCES | PATILLA | PATILLA NA NA X X X NA 23°C 26°C 10 10 10 10 3
PICADA
CENA | PECHUGA | PECHUGA 101b 101b X X X 52 89°C 60,1°C 10 10 9 10 X
9/12/2025 VEGHADA \
CENA _|ARROZCON| ARROZ 251b 251b X X X 55 89°C 61°C 9 8 10 9 X
9/12/2025 ESPINACA
CENA SOPADE | CARNE DE 1509 1509 X X X 60 87°C 66°C 9 10 10 9 X
9/12/2025 FIDEOS RES \
CENA _|AROMATICA| AROMATI|  NA NA X X X 34 70°C 63°C 10 8 9 10 X
DE CADE
HIERBAS HIERBAS
9/12/2025 NATURALES NATURA
CONFRESA|  LES CON
YCANELA | FRESAY
CANELA

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
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1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: __LA MESA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: __COMUNIDAD DE CUIDADO LAS BRISAS
COORDINADOR O RESPONSABLE: _ALEJANDRA CARO OPERADOR:_CAFAMI
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
NOMBRE 5 ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
FECHA ALIMENT um |PESO pEso  [FAVADO DESINFECCION COCCION TEMPERATURA OLOR  |OLOR SABOR ASPECTO  |ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE BRUTO OBSERVACI
(dd/mm/aaaa | oy na 00 B |(glcc/ NETO (g/oo/ TIEMPOEN | \\iciaL FINAL [ Evalle entre | Evalte entre | Evaltie entre | Evalue ent ONES
PREPAR R |\ g unidades) |sl NO sl NO sl NO MINUTOS N o vallle entre | Evalde enire | Evalde entre | Evale entre
ACION E unidades) c c 2y 2y 2y 2y10 Sl NO
o 10 10 10
DESAYUNO | AROMATICA| _ AROMAT NA NA X X X 35 90°C 66°C 0 9 9 10 X
DE ICA DE
HIERBAS HIERBAS
101212025 NATURALES|  NATURA
CON LIMON LES CON
LIMON
1011212025 | DESAYUNO CLAEFCEHEEN LECHE 9litros 9litros X X X 38 86°C 69°C 9 10 9 10 X \
10122025 | DESAYUNO | aUEso QUESO 41 41 X X NA 3°C 7°C 8 10 10 10 X \
CAMPESINO
10/12/2025 | DESAYUNO AREPA AREPA NA NA X X X 15 72°C 64°C 10 9 10 10 X I
DESAYUNO | MANGOY | MANGOY NA NA X X NA 23°C 25°C 10 10 10 9 X
10/12/2025 PINA PICADO | PINA PICADO
NUEVES BATIDO DE BATIDO DE N.A N.A X X N.A 4°C 6°C 10 9 10 8 X
MORAY MORAY
10/12/2025 BANANO CON |BANANO CON
AVENA EN AVENA EN
HOJUELAS HOJUELAS
ALMUERZO CARNE| CARNE 101b 101b X X X 122 85°C 67°C 9 9 10 10 X
DE CERDO
10/12/2025 CERDO
CARA
MELIZ
10122025 | ALMUERZO A:g;zch ARROZ 4516 4516 X X X 57 83°C 62°C ) 10 10 10 X
ALMUERZO | CALABAZA CALAB NA NA X X X 47 86°C 67°C 9 ) 10 9 X
GUISADA CON AZA
10/12/2025 ZANAHORIA GUISA
DA
CON
ZANA
101272025 | ALMUERZO P::C:EN PAPA 6251 51b X X X 22 86°C 60°C 8 8 10 9 X \
ALMUERZO SOPADE | CARNE DE RES 150g 150g X X X 62 93°C 64°C 9 10 10 10 X
10/12/2025 CUCHUCO DE
TRIGO
10112/2025 | ALMUERZO | JUGODE | GUAYABA 61b 451 X X NA 3°C 2°C 10 10 10 10 X \
GUAYABA
ONCES ENSALADA DE | ENSALADA DE N.A N.A X X N.A 4°C 5°C 10 10 10 10 X
10/12/2025 FRUTAS CON FRUTAS CON
YOGURT YOGURT
CENA | CARNE DE RES| CARNE DE 101b 101b X X X 128 85°C 67°C 10 10 9 10 X
10/12/2025 AL CILANTRO RES
10/12/2025 CENA TORTILLA DE | TORTILLA DE N.A N.A X X X 45 85°C 62°C 9 8 10 9 X \
ACELGA ACELGA
10/12/2025 | CENA | SPAGUETTIS | SPAGUETTIS 51b 51b X X X 63 87°C 61°C 9 10 10 9 X 1
101272025 | CENA LECHE LECHE 75Lts 75Lts X X X 37 87°C 60°C 10 8 9 10 X \
CALIENTE
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: _LA MESA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: __COMUNIDAD DE CUIDADO LAS BRISAS
COORDINADOR O RESPONSABLE: _ALEJANDRA CARO OPERADOR:_CAFAMI
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
NowBre | NOMBRE ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
FECHA ALIMENT |, |DE-_ |PESO pEso  [FAVADO DESINFECCION COCCION TEMPERATURA OLOR  |OLOR SABOR ASPECTO  |ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE ALIMENTO [BRUTO OBSERVACI
(dd/mm/aaaa | oy na 00 (glcc! NETO (g/oo/ TIEMPOEN | \\iciaL FINAL [ Evalle entre | Evalte entre | Evaltie entre | Evalue ent ONES
PREPAR 9 g unidades) |sl NO sl NO sl NO MINUTOS N o vallle entre | Evalde enire | Evalde entre | Evale entre
ACION unidades) c c 2y 2y 2y 2y10 Sl NO
10 10 10
DESAYUNO | AROMATICA|  AROMAT NA NA X X X 36 82°C 67°C 8 10 9 10 X
DE ICA DE
HIERBAS HIERBAS
NATURALES|  NATURA
11/12/2025 CON LES CON
TOMATEDE|  TOMATE
ARBOL DE
ARBOL
111212025 | DESAYUNO | AGUADE | AGUA DE 9 litros 9 litros X X 42 80°C 70°C 10 10 9 10 X
PANELA | PANELA
DESAYUNO |CHANGUA HUEVO 50und 50und X X 40 91°C 65°C 10 10 10 10 X
11/12/2025 CON HUEVO
DESAYUNO | COMPOTA | PERAY 50 und 50 und X X NA 17°C 18°C 10 10 10 10 X
DEPERA | MANZANA
11/12/2025 con
MANZANA
NUEVES | ENSALADA | FRUTA 10,5 1b 101b X X NA #C 6°C 10 10 10 10 X
DE FRUTAS
11/12/2025 CON QUESO
ALMUERZO |FILETE DE | PESCADO 101b 101b X X X 120 81°C 65°C 9 9 10 10 X
PESCADO A
11112/2025 LAS FINAS
HIERBAS
ALMUERZO | ARROZ CON| _ ARROZ 4516 4516 X X X 60 83°C 60°C 10 10 10 10 X
11112/2025 coco
ALMUERZO | ENSALA | ENSALA NA NA X X NA #C 6°C 9 8 10 9 X
DA DE DA DE
TOMATE |  TOMATE
11/12/2025 CEBOLL | CEBOLL
AY AY
CILANTR|  CILANTR
o o
11712/2025 | ALMUERZO | TORTADE | TORTA DE 51 51 X X X 22 86°C 60°C 8 8 10 9 X
PLATANO | PLATANO
11/12/2025 | ATMUERZO | SOPADE | CARNE DE 150g 150g X X NA 92°C 64°C 9 10 10 10 X
CEBADA RES
111272025 | ALMUERZO JULGU(ECI))E LuLo 9 251b X X NA 3°C 2°C 10 10 10 10 X \
ONCES  |COLADADE | LECHE 9litros 9litros X X X 22 85°C 66°C 10 10 9 10 X
FECULA DE
MAIZ CON
11/12/2025 GUAYABA
ONCES | COLADADE| LECHE 75Lts 75Lts X X ] 73°C 64°C 10 10 10 10 X
FECULA DE
MAIZ CON
11/12/2025 BANANO
CENA _ |POLLOALA | PECHUDA 10Ibs 10Ibs X X 5 87°C 61°C 10 10 9 10 X
11/12/2025 JARDINERA
CENA | ENSALADA | ENSALADA NA NA X X X 40 85°C 62°C 9 8 10 9 X
11/12/2025 CAMPESINA | CAMPESINA
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: _LA MESA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: ___COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: __COMUNIDAD DE CUIDADO LAS BRISAS
COORDINADOR O RESPONSABLE: _ALEJANDRA CARO OPERADOR:_CAFAMI
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
NowBre | NOMBRE ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
FECHA Avens| - DEL_|PESO peso  |AVADO DESINFECCION COCCION TEMPERATURA OLOR OLOR SABOR ASPECTO | ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE ALIMENTO [BRUTO OBSERVACI
(ddimm/aaaa| ;opipa 00 (gloc/ NETO (g/cc/ TIEMPOEN | |\iciaL FINAL [ Evalte entre | Evalte entre | Evalle entre |Evalie entre ONES
PREPAR ‘ unidades) |sl NO si NO si NO MINUTOS
ACION unidades) °c °c 2y 2y 2y 2y10 Sl NO
10 10 10
12/12/2025 | DESAYUNO | TINTO TINTO NA NA X X X 45 86°C 65°C 8 10 9 10 X
12/12/2025 | DESAYUNO | COLADADE LECHE 9 litros 9litros X X X 26 73°C 63°C 8 10 9 10 X \
AVENA
12/12/2025 DESAYUNO | EMPAREDADO | EMPAREDADO N.A N.A X X X N.A 27°C 28°C 10 10 10 10 X \
DE QUESO DE QUESO
12/12/2025 | DESAYUNO |  PAPAYA PAPAYA 12,310 101b X X X NA 28°C 29°C 8 9 10 8 X \
PICADA PICADA
12/12/2025 | NUEVES SORBETE SORBETE 75Lts 750t X X X NA 3°C 6°C 10 10 10 10 X \
FREIJOA FREIJOA
1201212025 | ALMUERZO |POLLO POLLO 101b 101b X X X 84 87°C 63°C 10 10 10 10 X
SUDADO EN
SALSA
CHAMPIONES
12/12/2025 | ALMUERZO | ARROZCON | ARROZ 4516 4516 X X X 46 81°C 65°C 10 10 10 10 X \
ZANAHORIA
12/12/2025 | ALMUERZO | POTECADE | AHUYAMA NA NA X X X NA 27°C 28°C 9 9 10 10 X \
AHUYAMA
12/12/2025 | ALMUERZO |PAPAY PAPA Y 831 51b X X X 35 83°C 62°C 10 10 10 10 X
PLATANO EN PLATANO
SALSA CRIOLLA
12/12/2025 | ALMUERZO | MAZAMORRA | PETO 150g 150g X X X 50 93°C 67°C 9 8 10 9 X \
CHIQUITA
12/12/2025 | ALMUERZO | JUGODE | MARACUYA| 81 1b 4516 X X X NA 2°C 3°C 8 8 10 9 X \
MARACUYA
12/12/2025 | ONCES | ARROZCON | LECHE 5 litros 5 litros X X X 42 92°C 63°C 10 10 10 9 X \
LECHE
12/12/2025 | ONCES | FRESAPICADA| FRESA 9 litros 9 litros X X X 40 87°C 52°C 10 8 10 10 X \
1211272025 CENA | CARNE DE RES | CARNE DERES|  101b 101b X X X 120 72°C 60°C 8 9 10 10 X \
PICADA
1211272025 CENA ARROZ ARROZ 4516 4516 X X X 46 81°C 65°C 10 10 10 10 X \
BLANCO
1211272025 CENA | SANCOCHITO | CARNE DERES|  150g 150g X X X 54 87°C 66°C 9 8 10 10 X \
1211272025 CENA  |AROMATICA AROMATIC|  N-A NA X X X 40 93°C 67°C 10 10 10 9 X
DE HIERBAS ADE
NATURALES HIERBAS
CON MORAY NATURALE
SCON
MORA Y
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20/12/2023
Pagina: 1 de
1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: __LA MESA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA. __COMUNIDAD DE CUIDADO LAS BRISAS
COORDINADOR O RESPONSABLE: _ALEJANDRA CARO OPERADOR:_CAFAMI
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
NOVBRE 5 ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
FECHA ALMENT W |PESo peso  |FAVADO DESINFECCION COCCION TEMPERATURA OLOR OLOR SABOR ASPECTO | ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE BRUTO OBSERVACI
(ddimm/aaaa| ;opipa 00 B (e NETO (g/cc/ TIEMPOEN | |\iciaL FINAL [ Evalte entre | Evalte entre | Evalte entre | Evalue ent ONES
PREPAR R |9 unidades) |sl NO sl NO sl NO MINUTOS N o vallle entre | Evalde enire | Evalde entre | Evale entre
ACION E unidades) C C 2y 2y 2y 2y10 S| NO
o 10 10 10
13/12/2025 | DESAYUNO | TINTO TINTO NA NA X X X 20 75°C 66°C 10 10 9 10 X
13/12/2025 | DESAYUNO EggEECON LEcHE o o X X X 50 87°C 61°C 10 10 10 10 X \
13/12/2025 | DESAYUNO CALDODE| CALDO DE 6lb 6lb X X 8 85°C 60°C 10 9 10 9 X
PAPACON|( PAPA CON
PECHUGA | PECHUGA
13/12/2025 | DESAYUNO PATILLA PATILLA 3und 3und X X X 30 79°C 65°C 8 9 10 9 X
PICADA PICADA
13/12/2025 | NUEVES TEEN TEEN 50und 50und X X X NA 10 10 9 10 X
LECHE LECHE
131212025 | NUEVES [ o o T ANDARINA| 80 und 50 und X X X 120 88°C 64°C 9 10 10 10 X \
13/12/2025 ALMUERZO SOBREBARRI 10 1b 101b X X 50 83°C 64°C 9 10 10 10 X
GA EN SALSA SOBR(SABARRI
CRIOLLA
13/12/2025 | ALMUERZO 71 61b X X X 45 78°C 65°C 8 9 10 10 X
ARROZ CON | ARROZ CON
ZANAHORIA | ZANAHORIA
13/12/2025 ALMUERZO PAPA AL PAPA AL 2251b 1,81b X X X 60 3°C 4°C 10 10 10 10 X
PEREJIL PEREJIL
13/12/2025 ALMUERZO SOPA DE CARNE DE 150g 150g X X X 120 78°C 60°C 8 8 10 9 X
VERUDRAS RES
13/12/2025 ALMUERZO CALABAZA 6,251b 51b X X X 40 88°C 64°C 9 8 10 9 X
GUISADA CALABAZA \
13/12/2025 ALMUERZO JUGO DE JUGO DE 200cCC 200cCC X X N.A 3°C 4°C 10 10 10 10 X
MORA MORA
13/12/2025 | ONCES | SORBETE | SORBETE | 200CC 200 CC X X X NA 3°C 4°C 10 10 9 10 X
DE DE
GUANABAN | GUANABAN
A A
1371272025 | CENA | oo | oarne oE 10ib 10ib X X X 45 78°C 65°C 8 9 10 10 X
CERDO BBQ | CERDO BBQ
13/12/2025 | CENA | ARROZAL | ARROZ AL 6LIb 61b X X X 45 78°C 65°C 8 9 10 10 X
PIMENTON | PIMENTON
13/12/2025 | CENA SOPADE | CARNE DE 150g 150g X X X 120 78°C 60°C 8 8 10 9 X
MAZORCA RES
13/12/2025 | CENA NA NA X X X 36 82°C 67°C 8 10 9 10 X
AROMATICA | AROMATICA
DE HIERBAS | DE HIERBAS
NATURALES | NATURALES
CON CON
UCHUVA | UCHUVA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: [
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _JOHN ALFREDO FINO LOPEZ TIPO DE DOCUMENTO:___ CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _ 80800658 CARGO: TECNICO DE ALIMENTOS \




Codigo: FOR-,

PSS-243
Versién: 2
ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C. Fecha: Memo
e PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS 1202303942 -
20112/2023
Pagina: 1 de
.
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: _LA MESA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: ___COMUNIDAD DE GUIDADO, UNIDAD OPERATIVA, __COMUNIDAD DE CUIDADO LAS BRISAS
COORDINADOR O RESPONSABLE:_ALEJANDRA GARO OPERADOR._CAFAMI
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
NOVERE v ALIMENTO EN_PROCESO COGCION ALIMENTO TERMINADO
FECHA ALIMENT um |PESO pEso  [FAVADO DESINFECCION COCCION TEMPERATURA OLOR  |OLOR SABOR ASPECTO  |ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE BRUTO OBSERVACI
(ddimm/aaaa| ;opipa 00 B (e NETO (g/cc/ TIEMPOEN | |\iciaL FINAL [ Evalte entre | Evalte entre | Evalle entre |Evalie entre ONES
) PREPAR R |9~ unidades) |si NO si NO si NO MINUTOS C N
ACION g |unidades) c c 2y 2y 2y |2y10 sl NO
: 10 10 10
T4/12/2025 | DESAYUNO | AROMATICA | AROMATICA|  N.A NA X X 20 75°C 64°C 8 10 9 70 X
DE DE
HIERBAS | HIERBAS
NATURALES | NATURALES
CON FRESA | CON FRESA
Y CANELA | Y CANELA
1211212025 | DESAYUNO | CHOCOLAT | LECHE 9litros 9litros X X 30 88°C 60°C 0 0 0 70 X
E EN LECHE
1211212025 | DESAYUNO | TAMAL TAMAL 50und 50und X X NA 75°C 64°C 8 9 0 8 X \
14/12/2025 | DESAYUNO AREPA AREPA 50 und 50 und X X X 30 79° 65° 8 9 10 9 X \
1a/12/2025 | DESAYUNOG | PAPAYA | PAPAYA 231 01 X X X NA 26°C 29°C 8 9 0 8 X
PICADA
1a/12/2025 | NUEVES | PICADO DE | PICADO DE | 14b 21 X X X NA 26°C 27°C 0 0 0 70 X
PATILLAY | PATILLAY
MEOLN CON|MEOLN CON
YOGURT | YOGURT
T4/12/2025 | ALMUERZO CARN| CARNE DE T0b T0b X X X IS 87°C 63°C 0 0 0 0 X
EDE | RESY
RES | PECHUGA
Y
PECH
UGA
14/12/2005 | ALMUERZO | ARROZ | ARROZ 751 751 X X X 50 81°C 65°C 9 9 0 0 X
BLANCO
14/12/2025 | ALMUERZO | ENSALADA | ENSALADA | NA NA X X 3% 86°C 65°C 0 0 0 0 X
DE TOMATE, | DE TOMATE,
CEBOLLA | CEBOLLA
CABEZONA | CABEZONA
Y LECHUGA | Y LECHUGA
1471272025 | ALMUERZO | YUCA YUCA 831 51 X X X %5 81°c 66°C 9 0 10 9 X
COCIDA
T4/12/2025 | ALMUERZO | SOPADE | CARNEDE | 150g 1509 X X X 120 78°C 60°C 0 0 10 9 X
CUCHUCO |  RES
DE MAIZ
1411212025 | ALMUERZO | JUGO DE | JUGO DE &1 751 X X NA 2°C 3C 10 10 10 9 X
GUANABAN | GUANABAN
A A
T4/12/2025 | ONCES | COLADA DE | COLADADE| 9 litros 9litros X X 2 85°C 66°C 0 10 9 0 X
FECULA DE | FECULA DE
MAIZ CON | MAIZ CON
MORA MORA
14/12/2005 | CENA 01 01 X X X 120 72°C 60°C 0 0 0 0 X
TERNERA A | TERNERA A
LAS FINAS | LAS FINAS
HIERBAS | HIERBAS
14/12/2005 | CENA | ARROZ CON|ARROZ CON|  451b 751 X X X % 85°C 65°C 9 8 0 0 X
AJONJOLI | AJONJOLI
147122005 | CENA | SOPADE | CARNEDE |  150g 1509 X X 52 93°C 67°C 0 0 0 9 X
AVENA RES
147122005 | CENA | AGUADE | LECHE 91 91 X X % 73°C 63°C 0 8 0 0 X
PANELA EN
LECHE

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:




Codigo: FOR-,
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Versién: 2
ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C. Fecha: Memo
SECRETARIA DE N PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS 1202303942 -
20/12/2023
Pagina: 1 de
1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: __ LA MESA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: _ COMUNIDAD DE CUIDADO LAS BRISAS
COORDINADOR O RESPONSABLE: _ALEJANDRA CARO OPERADOR:_CAFAMI
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
NOMBRE I(; ALIMENTO EN _PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
FECHA ALIMENT M PESO PESO LAVADO DESINFECCION COCCION TEMPERATURA OLOR OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE BRUTO OBSERVACI
(ddimm/aaaal ooy pp 00 B l(gieo/ NETO (g/ec/ TIEMPOEN | jniciaL FINAL [ Evald Evald Evali Evald ONES
PREPAR R |© o unidades) |SI NO sl NO sl NO MINUTOS C n valle entre | Evalle entre | Evalue entre |Evalle entre
ACION E unidades) c c 2y 2y 2y 2y 10 Sl NO
o 10 10 10
15/12/2025 DESAYUNO TINTO TINTO N.A N.A X X X 20 85°C 65°C 8 10 9 10 X
15/12/2025 DESAYUNO [ COLADA DE LECHE 9 litros 9 litros X X X 30 87°C 65°C 10 10 10 10 X
AVENA
DESAYUNO HUEVOS HUEVOS 60 und 60 und X X X 45 85°C 65°C 8 9 10 8 X
15/12/2025 PERICOS \
DESAYUNO ARROZ ARROZ 4,51b 4,51b X X X 50 78°C 67°C 9 9 10 10 X
15/12/2025 BLANCO \
15/12/2025 DESAYUNO FRESA FRESA 10,51b 10 1b X X X N.A 4°C 6°C 10 10 10 10 X
PICADA
NUEVES |LECHE LECHE 9lts 9lts X X X 20 85°C 65°C 8 10 9 10 X
15/12/2025 CALIENTE \
NUEVES |MANGO MANGO 10lb 8lb X X X N.A 4°C 6°C 10 10 10 10 X
15/12/2025 PICADO \
ALMUERZO | ARROZ CON ARROZ 4,51b 4,51b X X X 50 78°C 67°C 9 9 10 10 X
15/12/2025 AJONJOLI
ALMUERZO | CARNE DE | CARNE DE 10lb 10lb X X X 120 84°C 66°C 10 10 10 10 X
RES RES
15/12/2025 MECHADA
EN SALSA
CRIOLLA
15112/2025 ALMUERZO | ARROZ AL ARROZ 4,51b 4,51b X X X 50 81°C 65°C 9 9 10 10 X
PEREJIL
ALMUERZO | ENSALADA | ENSALADA N.A N.A X X X 45 72°C 66°C 10 10 10 10 X
15/12/2025 CAMPESINA | CAMPESINA
ALMUERZO PAPA PAPA 6lb 6lb X X X 35 88°C 64°C 9 8 10 9 X
COCIDA COCIDA
15/12/2025 CON CON
CASCARA | CASCARA
ALMUERZO SOPA DE CARNE DE 150g 150g X X X 130 90°C 67°C 8 8 10 9 X
15/12/2025 ARROZ RES \
15/12/2025 | ALMUERZO | NARANADA | NARANADA 9lb 6lb X X X N.A 2°C 3°C 9 10 10 10 X l
ONCES 9 litros 9 litros X X X 35 88°C 60°C 10 10 9 10 X
1511212025 SORBETE | | gope
DE CURUBA
CENA POLLO POLLO 10lb 10lb X X X 120 84°C 66°C 10 10 10 10 X
15/12/2025 GUISADO | GUISADO \
CENA ARROZ CON ARROZ 4,51b 4,51b X X X 50 78°C 67°C 8 9 10 10 X
15/12/2025 ZANAHORIA
CENA SOPA DE CARNE DE 150g 150g X X X 130 90°C 67°C 8 8 10 9 X
15/12/2025 ARRACACHA RES
CENA LECHE LECHE 9lb 9lb X X X 30 85°C 65°C 8 9 10 10 X
15/12/2025 CALIENTE
CON MIEL
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: l
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _JOHN ALFREDO FINO LOPEZ TIPO DE DOCUMENTO:___CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: __80800658 CARGO: TECNICO DE ALIMENTOS l
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: __LA MESA

COORDINADOR O RESPONSABLE: _ALEJANDRA CARO

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMUNIDAD DE CUIDADO.

UNIDAD OPERATIVA: __ COMUNIDAD DE CUIDADO LAS BRISAS

OPERADOR:_CAFAMI

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O

DELEGADO (A)

NOMBRE 5 ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
FecHn | umope | AMENT ° ;ElSJ(T)o peso  |FAVADO DESINFECCION COCCION TEMPERATURA OLOR OLOR SABOR ASPECTO | ACEPTABILIDAD OBSERVACI
(dd/mm/aaaa | oy na 00 B |(glcc/ NETO (g/oo/ TIEMPOEN | \\iciaL FINAL [ Evalle entre | Evalte entre | Evaltie entre | Evalue ent ONES
PREPAR R |\ g unidades) |sl NO sl NO sl NO MINUTOS N o vallle entre | Evalde enire | Evalde entre | Evale entre
ACION E unidades) c c 2y 2y 2y 2y 10 Sl NO
o 10 10 10
DESAYUNO | AROMATICA|  AROMATI[  NA NA X X 20 86°C 63°C 8 10 9 10 X
DE CADE
HIERBAS HIERBAS
NATURALES|  NATURA
16/12/2025 CONFRESA|  LES CON
Y FRESA Y
HIERBAB
UENA
DESAYUNO | CHOCOLAT | CHOCOLAT | 9 litros 9 litros X X X 35 88°C 60°C 10 10 9 10 X
16/12/2025 E EN LECHE | E EN LECHE
DESAYUNO | CALDO DE
16/12/2025 PAPA CON | PESCADO 6lb 6lb X X X 60 84°C 67°C 8 9 10 10 X
PESCADO
1611212025 | DESAYUNO | AREPA AREPA NA NA X X 20 65,8°C 60°C 10 9 10 9 X \
1611212025 | DESAYUNO r;/‘xcr’:;: PAPAYA 101b 101b X X NA 23°C 24°C 8 9 10 9 X \
NUEVES | SORBETE | LECHE 9 9 X X NA #C 5°C 10 10 10 10 X
16/12/2025 DE
MARACUYA
ALMUERZO | CARNE DE | CARNE DE 101b 101b X X X NA NA NA 10 10 9 10 X
RES RES
16/12/2025 MECHADA | MECHADA
EN SALSA BBQ
CRIOLLA
161122025 | ALMUERZO | ARROZAL | ARROZ AL 6LB 6LB X X X 50 78°C 67°C 9 10 10 10 X
PIMENTO | PIMENTO
ALMUERZO | VERDURA | VERDURA NA NA X X X 20 24°C 26°C 9 10 10 10 X
16/12/2025 VIXTA VIXTA \
ALMUERZO | PAPA PAPA 83 51 X X X 3 84°C 66°C 10 10 10 10 X
16/12/2025 CRIOLLA| CRIOLLA
DORADA
ALMUERZO |SOPADE _ |CARNE DE 150g 150g X X X 120 90°C 74°C 9 8 10 9 X
16/12/2025 CONCHITAS |RES
611212025 | ALMUERZO JUS\(/)ADE UVA 8B 8B X X 50 20°C 20°C 10 10 10 10 X \
ONCES | AGUADE | AGUADE 9 9 X NA 26°C 27°C 9 10 10 10 X
PANELA | PANELA
CON QUESO|CON QUESO
16/1212025 CAMPESINO | CAMPESINO
ONCES | COMPOTA |MANZANAY|  10LB 008 X X 120 84°C 67°C 9 10 10 10 X
DE BANABO
16/12/2025 MANZANA Y
BANANO
CENA LENG| LENGUA| 1oB 1008 X X X NA 10°C 84°C 10 10 10 10 X
16/12/2025 UA DE RES
EN
CENA ARROZ ARROZ 6LB 6LB X X X 50 78°C 67°C 9 10 10 10 X
16/12/2025 ATOMADO | ATOMADO \
CENA SOPADE | CARNE DE 150G 150G X X X 120 90°C 74°C 9 8 10 9 X
16/12/2025 AHUYAVA RES \
CENA | AROMATICA | AROMATICA NA NA X X 20 86°C 63°C 8 10 9 10 X
DE DE
HIERBAS | HIERBAS
16/12/2025 NATURALES | NATURALES
CON MORA | CON MORA

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
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SRETARIAOF W PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS 1202303942 -
20/12/2023
Pagina: 1 de
1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: __LA MESA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: __COMUNIDAD DE CUIDADO LAS BRISAS
COORDINADOR O RESPONSABLE: _ALEJANDRA CARO OPERADOR:_CAFAMI
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
NOMBRE N ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
FECHA ALIMENT um |PESO pEso  [FAVADO DESINFECCION COCCION TEMPERATURA OLOR  |OLOR SABOR ASPECTO  |ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE BRUTO OBSERVACI
(dd/mm/aaaa | oy na 00 B |(glcc/ NETO (g/oo/ TIEMPOEN | \\iciaL FINAL [ Evalle entre | Evalte entre | Evaltie entre | Evalue ent ONES
PREPAR R |9 unidades) |sl NO sl NO sl NO MINUTOS N o vallle entre | Evalde enire | Evalde entre | Evale entre
ACION g |unidades) c c 2y 2y 2y |2y10 sl NO
o 10 10 10
171212025 | DESAYUNO | TiNTO TINTO NA NA X X X 5 86°C 65°C 8 10 9 10 X
17122025 | DESAYUNO CALFEEcchJN LECHE 9litros 9litros X X X 26 73°C 63°C 8 10 9 10 X \
1711212025 DESAYUNO | EMPAREDADO | EMPAREDADO N.A N.A X X X N.A 27°C 28°C 10 10 10 10 X \
DE QUESO DE QUESO
1711212025 DESAYUNO MANDARINA | MANDARINA 50und 50und X X X N.A 28°C 29°C 8 9 10 8 X \
NUEVES BATIDO DE BATIDO DE 7,5Lts 7,5Lts X X X N.A 3°C 6°C 10 10 10 10 X
17/12/2025 GUANABANA | GUANABANA
CON MIEL CON MIEL
ALMUERZO |POLLOALAS | POLLO 101b 101b X X X 84 87°C 63°C 10 10 10 10 X
171212025 FINAS HIERBAS
\7m212025 | AMUERZO | ARROZ ARROZ 251b 251b X X X 6 81°C 65°C 10 10 10 10 X \
ATOMADO
1711212025 ALMUERZO POTECA DE AHUYAMA N.A N.A X X X N.A 27°C 28°C 9 9 10 10 X s
AHUYAMA
AMUERZ0 | o X X X 35 83°C 62°C 10 10 10 10 X
17/12/2025 QUESOY | PLATANO |  26und 26und
BOCADILLO
1711212025 ALMUERZO S:JEAN?E CARNE DE RES 150g 150g X X X 50 93°C 67°C 9 8 10 9 X \
1711212025 ALMUERZO [JUGO DE LULO LULO 8LB 7.5LB X X X N.A 2°C 3°C 8 8 10 9 X \
\7ma2025 | ONCES pErgSLEcrEwAuz LECHE 5litros 5litros X X X 22 92°C 63°C 10 10 10 9 X \
\7ma2025 | ONCES PATILLA PATILLA 3und 3und X X X 40 87°C 52°C 10 8 10 10 X \
PICADA
1711212025 CENA CARNE DE RES | CARNE DE RES 10 Ib 10 Ib X X X 120 72°C 60°C 8 9 10 10 X \
PICADA
17/12/2025 CENA TAJADA DE AGUACATE 8lb 6lb X X X N.A 2°C 2°C 10 10 10 10 X \
AGUACATE
‘7ma202s | CENA SOPADE | CARNEDERES|  150g 150g X X X 54 87°C 66°C 9 8 10 10 X \
ARRACACHA
CENA AROMATICA AROMATICA N.A N.A X X X 40 93°C 67°C 10 10 10 9 X
17/12/2025 DE HIERBAS DE HIERBAS
NATURALES NATURALES
CON FRESA CON FRESA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: 1
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _JOHN ALFREDO FINO LOPEZ TIPO DE DOCUMENTO: CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _ 80800658 CARGO: TECNICO DE ALIMENTOS \
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S CRETARIA OF NTEGRACIN SO0l PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS 1202303942 -
2011212023
Pagina: 1 de
1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: _LA MESA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: __COMUNIDAD DE CUIDADO LAS BRISAS
COORDINADOR O RESPONSABLE: _ALEJANDRA CARO OPERADOR:_CAFAMI
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
NowBre | NOMBRE ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
FECHA Avens| - DEL_|PESO peso  |AVADO DESINFECCION COCCION TEMPERATURA OLOR OLOR SABOR ASPECTO | ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE ALIMENTO [BRUTO OBSERVACI
(dd/mm/aaaa | oy na 00 (glcc! NETO (g/oo/ TIEMPOEN | \\iciaL FINAL [ Evalle entre | Evalte entre | Evaltie entre | Evalue ent ONES
) PREPAR 9 g unidades) |sl NO sl NO sl NO MINUTOS N o vallle entre | Evalde enire | Evalde entre | Evale entre
ACION unidades) c c 2y 2y 2y 2y10 Sl NO
10 10 10
DESAYUNO | AROMATICA | AROMATICA|  NA NA X X X 36 82°C 67°C 8 10 9 10 X
DE DE
HIERBAS | HIERBAS
18/12/2025 NATURALES | NATURALES
CON MORA | CON MORA
Y CANELA | Y CANELA
1811212025 | DESAYUNO | AGUADE | AGUADE 9 litros 9 litros X X X 42 80°C 70°C 10 10 9 10 X
PANELA | PANELA
DESAYUNO |CHANGUA HUEVO 50und 50und X X X 40 91°C 65°C 10 10 10 10 X
18/12/2025 CON HUEVO
1811212025 | DESAYUNO GF\'AI\LADILL GF\'AI\LADILL 50 und 50 und X X X NA 17°C 18°C 10 10 10 10 X \
NUEVES | ENSALADA | FRUTA 10,5 1b 101b X X X NA #C 6°C 10 10 10 10 X
DE FRUTAS
18/12/2025 CON
YOGURT
ALMUERZO |ALBONDIGA | CARNE 101b 101b X X X 120 81°C 65°C 9 9 10 10 X
18/12/2025 s MOLIDA \
811212025 | ALMUERZO SPAGSUETTI SPAGSUETTI 6l 6l X X X 60 83°C 60°C 10 10 10 10 X \
ALMUERZO | ENSALA | ENSALA NA NA X X X NA #C 6°C 9 8 10 9 X
DAROJA| DAROJA
CON CON
18/1212025 LIMONY |  LIMONY
CILANTR|  CILANTR
o o
811212025 | ALMUERZO | PLATANG | PLATANO 51b 51b X X X 42 86°C 60°C 8 8 10 9 X
CoCIDO
ALMUERZO | SOPADE | CARNE DE 150g 150g X X X NA 92°C 64°C 9 10 10 10 X
18/12/2025 MENUDENCI|  RES
AS
ALMUERZO | JUGO DE | CURUBA ED) ED) X X X NA 3°C #C 10 10 10 10 X
18/12/2025 CURUBA \
ONCES | COLADADE | LECHE 9 litros 9 litros X X X 42 85°C 68°C 10 10 9 10 X
AVENA CON
18/12/2025 GUAYABA
CENA _|FILETEDE | PESCADO T0Ibs T0Ibs X X X 45 87°C 61°C 10 10 9 10 X
18/12/2025 PESCADO
DORADO
CENA PAPA PAPA 6l 6lb X X X 60 87°C 61°C 9 10 10 9 X
18/12/2025 CRIOLLA | CRIOLLA
DORADA
CENA SOPADE | PECHUGA 150g 150g X X X 40 70°C 63°C 10 8 9 10 X
18/12/2025 VERDURAS
CENA LECHE LECHE 7its 7its X X X 20 70°C 63°C 10 8 9 10 X
CALIENTE
18/12/2025 Con
CANELA

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: |
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _JOHN ALFREDO FINO LOPEZ TIPO DE DOCUMENTO:___ CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: __80800658 CARGO: TECNICO DE ALIMENTOS |




Cédigo: FOR-
PSS-243
Versién: 2
ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C. Fecha: Memo
TARIA OF W PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS 1202303942 -
2011212023
Pagina: 1 de
1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: _LA MESA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: __COMUNIDAD DE CUIDADO LAS BRISAS
COORDINADOR O RESPONSABLE: _ALEJANDRA CARO OPERADOR:_CAFAMI
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
NOMBRE 5 ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
FECHA ALIMENT um |PESO pEso  [FAVADO DESINFECCION COCCION TEMPERATURA OLOR  |OLOR SABOR ASPECTO  |ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE BRUTO OBSERVACI
(dd/mm/aaaa | oy na 00 B |(glcc/ NETO (g/oo/ TIEMPOEN | \\iciaL FINAL [ Evalle entre | Evalte entre | Evaltie entre | Evalue ent ONES
) PREPAR R |\ g unidades) |sl NO sl NO sl NO MINUTOS N o vallle entre | Evalde enire | Evalde entre | Evale entre
ACION g |unidades) c c 2y 2y 2y |2y10 sl NO
o 10 10 10
1911212025 | DESAYUNO | TINTO TINTO NA NA X X X 20 75°C 66°C 10 10 9 10 X
DESAYUNO |TE EN TEEN 50 und 50 und X X X 50 87°C 61°C 10 10 10 10 X
19/12/2025 LECHE LECHE \
DESAYUNO | CALDO DE 61b 6 b X X X B 85°C 60°C 10 9 10 9 X
19/12/2025 PAPACON| CARNE DE
CARNE RES
DESAYUNO [COMPOTADE  [COMPOTA DE 50 und 50 und X X X NA 17°C 18°C 10 10 10 10 X
MANZANA CON | MANZANA CON
19/12/2025 PERAY CANELA [PERAY CANELA
19122025 | NUEVES | CAFECON | o 6t 6its X X X NA 10 10 9 10 X
LECHE
NUEVES 6l 6l X X X 120 88°C 64°C 9 10 10 10 X
FRESA
PICADA
19/12/2025 Con orma|  FRESA
DE LECHE
ALMUERZO POLLO POLLO 10 1b 10 1b X X X 50 83°C 64°C 9 10 10 10 X
19/12/2025 DORADO DORADO \
ALMUERZO | ARROZ 61b 61b X X X 45 78°C 65°C 8 9 10 10 X
19/12/2025 R ARROZ \
ALMUERZO NA NA X X X NA 88°C 64°C 9 8 10 9 X
ENSALADA DE | ENSALADA DE
ZANAHORIAP | ZANAHORIAP
1911212025 EPEINO,TOMA [ EPEINO, TOMA
TE Y VINAGRE | TE Y VINAGRE
19/12/2025 ALMUERZO YUCA COCIDA YUCA 7lb 6lb X X X 50 72°C 63°C 8 9 10 10 X \
ALMUERZO | SOPADE | CARNE DE 150g 150g X X X NA 92°C 64°C 9 10 10 10 X
19/12/2025 FIDEOS RES \
19/12/2025 ALMUERZO LIM:)Z%ACZARDE LIMONES 200CC 200CC X X X N.A 3°C 4°C 10 10 10 10 X \
ONCES | SORBETE 200 CC 200 CC X X X NA 3°C 4°C 10 10 9 10 X
DE GUANABAN
19/12/2025 GUANABAN "
A
CENA | CARNE DE 9l 9l X X X 45 78°C 65°C 8 9 10 10 X
19/12/2025 CERDO Céi';igE
MECHADA
CENA 7 7 X X X 45 78°C 65°C 8 9 10 10 X
19/12/2025 ARROZ CON| - pproz
AJONJOLI
CENA SOPADE | PECHUGA 150g 150g X X X 40 70°C 63°C 10 8 9 10 X
19/12/2025 PATACON \
CENA | AROMATICA | AROMATICA NA NA X X X 50 87°C 61°C 10 10 10 10 X \
DE HIERBAS | DE HIERBAS
19/12/2025 NATURALES | NATURALES
CON LIMON | CON LIMON

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
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DESAYUN | COLADA DE FARINA OE TEcE e | oW [ X X X 3 To [ [ 0 | g 0 X
20122025 PLATANO

DESAYUNO Tos CoN TOEVOS S | wwi [ X XX ™ CS B g 0 g X
202025

auE:

DESAYUNO PRTLLAPICROA PRTLA e | X X E3 B I g 0 g X
202025
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RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _JOHN ALFREDO FINO LOPEZ TIPO DE DOCUMENTO:___CC. N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: __80800658 CARGO: TECNICO DE ALIMENTOS




R PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
DE BOGOTA DG
SRR TARIA DF INTEGRACION SO0
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: __LA MESA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: __COMUNIDAD DE CUIDADO LAS BRISAS
COORDINADOR O RESPONSABLE: _ALEJANDRA CARO OPERADOR:_CAFAMI
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DE
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
LAVADO DESINFECCION COCCION e COLOR OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE |NOMBRE ALIMENTO O| NOMBRE DEL | PESO BRUTO NE:SS(O/CCI
(ddimm/aaaa) |  COMIDA PREPARACION ALIMENTO | (g/cc/ unidades) e TIEMPO EN INICIAL FINAL
unidades) sl NO sl NO sl NO MINUTOS o o Evalte entre 2 y | Evaltie entre 2 y | Evaltie entre 2 y| Evalte entre 2y
sl NO
10 10 10 10
21/12/2025_| DESAYUNO TINTO TINTO NA NA X X X 20 75°C 62°C 10 10 9 10 X
21/1212025_| DESAYUNO | CAFE CON LECHE LECHE 9 iitros 9 iitros X X X 20 73°C 65°C 9 10 9 10 X
21/12/2025_| DESAYUNO | HUEVOS PERICOS | _HUEVOS 60 und 60 und X X X 30 4°C 60°C 9 9 10 9 X
21/1212025_| DESAYUNO | _ARROZ BLANCO ARROZ 451b 451b X X X 50 78°C 67°C 10 10 10 10 X
21112/2025 | DESAYUNO GRANADILLA GRANADILLA | 50 und 50 und X X X NA 26°C 27°c 10 10 10 10 X
21112/2025_| _NUEVES SORBETE DECURUBA | CURUBA 50 101 X X X NA 24°C 26°C 10 10 9 10 X
21/1212025_| ALMUERZO | _ARROZ BLANCO ARROZ 451b 451b X X X 50 78°C 67°C 10 10 10 10 X
21112/2025 | ALMUERZO |COCIDO BOYACENSE C’é’;’;gg‘z 50 50 X X X 120 84°C 62°C 10 10 9 10 X
21112/2025 | ALMUERZO |COCIDO BOYACENSE CA';’;; DE 50 50 X X X 120 87°C 61°C 10 10 9 10 X
21112/2025_| ALMUERZO | _ JUGO DE MORA MORA 50 450 X X X NA 3C 4C 9 10 10 10 X
COLADA DE FECULA . .
21112/2025 ONCES | S N EResa | LECHE 750s 750s X X X 42 87°C 65°C 9 10 10 10 X
PECHUGA B )
211212025 CENA TN PECHUGA 1116 1116 x x x 120 4c 70°C 10 10 10 10 X
21/1212025 CENA ARROZ AL PEREJIL | ARROZ 451b 451b X X X 50 78°C 67°C 9 8 10 9 X
21112/2025 CENA SOPA DE ARROZ CA';’;; DE 1509 1509 X X X 50 87°C 63°C 10 10 10 10 X
21112/2025 CENA | AGUA DLEEEQ"E‘ELA ENI Leche 750s 750s X X X 35 76°C 70°C 8 8 10 9 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _JOHN ALFREDO FINO LOPEZ TIPO DE DOCUMENTO:__CC___Né de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: __ 80800658 CARGO: TECNICO DE ALIMENTOS
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ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

BOGH

RACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-
PSS-243

Version: 2

Fecha: Memo
1202303942 -
20/12/2023

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: __LA MESA

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: 'COMUNIDAD DE CUIDADO

UNIDAD OPERATIVA: __ COMUNIDAD DE CUIDADO LAS BRISAS

COORDINADOR O RESPONSABLE: _ALEJANDRA CARO.

‘OPERADOR:_CAFAMI.

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

N ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
NOMBRE o LAVADO DESINFECCION COCCION TEMPERATURA ALIENTO | "~ oLon SABOR SPeCTo |ACEPTABLIOAD
FECHA  |TIEMPO DE ALIMENTO M |peso BrRUTO PESO OBSERVACIO
d/mmy: COMIDA ° BR| (glccf unidades)| NETO (@/ee/ TIEMPO EN
(ddimmaaaa) PREPARA £ |(@eclunidades)| T iiaes) |y o s o s o MINUTOS INICIAL FINAL  [Evalie entre 2 y| Evalie entre 2 y | Evalle entre 2 y | Evalie entre 2 y
CION DE ‘e ‘e 10 10 10 0 s NO
L
22/12/2025 | DESAYUNO | AROMATICA | AROMATICA 330 20 X X 20 86°C 63°C B 10 9 10 X
DE DE HIERBAS
HIERBAS | NATURALES
NATURALES | CON TOMATE
CON TOMATE |  DE ARBOL
DE ARBOL
221122025 | DESAYUNO |COLADA DE LECHE glitros glitros X X X 3 87°C 65°C 0 0 B 0 3
FECULA DE
MAIZ
221122025 | DESAYUNO |  HUEVO HUEVO 60 und 60 und X X 20 85°C 65°C 0 B 0 9 3
cocIDo
221122025 | DESAYUNO |COMPOTADE | MANZANA 716 01 X X 28 26°C 27°C 0 9 0 9 X
MANZANA
CON CANELA
2211272005 | NUEVES | CHOCOLATE |  LECHE glitros glitros X X X 30 86°C 60°C B B 0 9 3
EN LECHE
2211272025 | NUEVES |PICADODE | PICADO DE NA NA X NA 27°C 26°C 0 0 0 0 3
PATILLA Y PATILLA Y
MELON MELON
221122025 | ALMUERZO |CARNE DE CARNE RES 01 01 X X 120 84°C 67°C 0 0 9 10 X
RES ALAS
FINAS
HIERBAS
221122025 | ALMUERZO ARROZ ARROZ 450 450 X X 50 78°C 67°C 9 10 10 10 X
PAJARITO
221122025 | ALMUERZO |POTECADE |POTECADE D) D) X X a7 85°C 66°C 9 10 10 10 X
AHUYAMA  |[AHUYAMA
CONARVEJA |CON ARVEJA
VERDE VERDE
FRESCA FRESCA
221122005 | ALMUERZO PAPA PAPA 5 5 X X 20 88°C 64°C 10 10 0 0 X
CRIOLLA | CRIOLLA
AL
2211212025 | ALMUERZO |SOPA DE CARNE DE 150g 150g X X 50 87°C 63°C 9 8 0 9 X
CUCHUCO DE RES
TRIGO
221212025 | ALMUERZO | JUGO DE MANGO 9 451 X NA 3C @C 8 8 0 9 X
MANGO
221212025 ONCES _|COLADA DE LECHE 5Lt 5Lt X X NA ER 5°C 10 10 0 0 X
AVENA CON
GUAYABA
2211212025 CENA CARNE DE| CARNE DE b b X X 120 84°C 67°C 9 0 0 0 X
CERDO CERDO
GUISADA
2211212025 CENA TORTADE | AHUYAMA 761 5 X X 120 78°C 60°C 8 0 0 0 X
AHUYAMA
2211212025 CENA ARROZ AL ARROZ 451 451 X X 50 78°C 67°C 10 0 0 0 X
PIMENTON
221212025 CENA _|LECHE LECHE 5l 5l X X NA B1°C 63°C 8 9 0 10 X
CALIENTE
CON CANELA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _JOHN ALFREDO FINO LOPEZ TIPO DE DOCUMENTO:___CC. N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: __80800658 CARGO: TECNICO DE ALIMENTOS




SECRETARIA DF W

ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

BOGH

RACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-
PSS-243

Version: 2

Fecha: Memo
1202303942 -
20/12/2023

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: __LA MESA

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: 'COMUNIDAD DE CUIDADO

UNIDAD OPERATIVA: __ COMUNIDAD DE CUIDADO LAS BRISAS

COORDINADOR O RESPONSABLE: _ALEJANDRA CARO.

‘OPERADOR:_CAFAMI.

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

N ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
NOMBRE o LAVADO DESINFECCION COCCION TEMPERATURA ALIENTO | "~ oLon SABOR SPeCTo |ACEPTABLIOAD
FECHA  |TIEMPO DE ALIMENTO M |peso BrRUTO PESO OBSERVACIO
d/mmy: COMIDA ° BR| (glccf unidades)| NETO (@/ee/ TIEMPO EN
(dd/mm/aaaa) PREPARA g @00/ unidades)| T iiades) | NO sl NO s NO MINUTOS INICIAL FINAL Evalte entre 2 y | Evalte entre 2 y| Evallie entre 2 y | Evallie entre 2 y
e o o o 10 10 10 0 sl NO
L
231212025 | DESAYUNO TINTO TINTO NA NA X 20 76°C 60°C 10 10 9 10 X
231122025 | DESAYUNO LECHE LECHE Slitros Slitros X 3 81°C 63°C 0 10 10 10 X
CALIENTE
231122025 | DESAYUNO |CALDO DE CARNE DE 61 61 X X 120 84°C 62°C B 9 0 8 3
PAPA CON RES
CARNE
231122025 | DESAYUNO | PAPAYA PAPAYA 16,671 01 X NA 3C #C 0 0 0 10 X
PICADA
2311212025 | NUEVES | SORBETEDE|  MORA 50 ) X NA 3C #C 0 0 0 10 X
MORA
2311272025 | NUEVES | SORBETEDE |  LECHE 9litros glitros NA 3C #C 0 0 0 0 3
MORA
231122025 | ALMUERZO POLLO POLLO 01 01 X X 120 83°C 67°C B B 0 0 X
DORADO
2311212005 | ALMUERZO | SPAGUETTIS | SPAGUETTIS | 50und 50 und X X 50 85°C 62°C 0 0 10 10 X T
231212025 | ALMUERZO ENSALAD | ENSALADA NA NA X X 35 3C &C 9 0 0 9 X
APICODE|  PICO DE
GALLO GALLO
231212025 | ALMUERZO | PAPAAL PAPA 6250 50 X X 20 86°C 64°C 8 8 0 9 X
VAPOR
231212025 | ALMUERZO | SOPADE | VERDURAS 150g 150g X 50 87°C 63°C 9 0 0 0 X
VERDURAS
231212025 | ALMUERZO |JUGO DE PINA|  PINA EEID) 450 X NA FC 4C 10 0 0 0 X \
231212025 ONCES _ |COLADA DE LECHE 7510s 7510s X 22 87°C 65°C 10 0 0 0 X
HARINA DE
PLATANO
231212025 ONCES | MANDARINA | MANDARINA | 50und 50 und X NA 24°C 26°C 0 0 0 0 X T
2311212025 CENA CARNE DE| CARNE DE 1016 1016 X X 120 84°C 67°C 10 10 0 0 X
RES AL RES
PIMENTO
231212025 CENA ARROZCON | ARROZ 451 451 X X 50 78°C 67°C 8 9 0 0 X
ZANAHORIA
2311212025 CENA | MAZAMORRA | CARNE DE 150g 150g X 50 86°C 61°C 8 9 0 0 X
CHIQUITA RES
2311212025 CENA _ |AROMATICA FRESA 211 2b X 20 86°C 63°C 10 10 0 0 X
DE
HIERBAS
NATURALES
CON FRESA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _JOHN ALFREDO FINO LOPEZ

TIPO DE DOCUMENTO:___CC. N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD:

80800658

CARGO: TECNICO DE ALIMENTOS



Codigo: FOR-

PSS-243
Version: 2
" , Fecha: Memo
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS o
“oE BOGOTA DS, 20112/2023
Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: _LA MESA SERVICIO SOCIALIMODALIDAD: ___COMUNIDAD DE CUIDADO, UNIDAD OPERATIVA: _COMUNIDAD DE CUIDADO LAS BRISAS
COORDINADOR O RESPONSABLE: _ALEJANDRA CARO. GPERADOR:_CAFAMI
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
N ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
NOMBRE o LAVADO DESINFECCION COCCION TEMPERATURA ALIENTO | "~ oLon SABOR SPeCTo |ACEPTABLIOAD
FECHA  |TIEMPO DE ALIMENTO M |peso BrRUTO PESO OBSERVACIO
d/mmy: COMIDA ° BR| (glccf unidades)| NETO (@/ee/ TIEMPO EN
(ddimmaaaa) PREPARA £ |(@eclunidades)| T iiaes) |y o s o s o MINUTOS INICIAL FINAL  [Evalie entre 2 y| Evalie entre 2 y | Evalle entre 2 y | Evalie entre 2 y
CION bE o o 10 10 10 0 si NO
L
241212025 | DESAYUNO | AROMATICA |  AROMATI 211 20 X X X 20 86°C 63°C 8 0 9 0 X
DE CADE
HIERBAS HIERBAS
NATURALES |  NATURAL
CONFRESAY|  ESCON
FRESAY
HIERBABU
ENA
241212025 | DESAYUNO | CHOCOLATE | CHOCOLATE | 9itros 9iitros X X 35 88°C 60°C 0 0 9 0 X
ENLECHE | ENLECHE
241212025 | DESAYUNO | QUESO QUESO D) D) X X NA FC 4C 0 9 0 9 X
CAMPESINO | CAMPESINO
241212025 | DESAYUNO | _ AREPA AREPA NA NA X X 20 65,8°C 60°C 10 9 0 9 X T
24/12/2025 NUEVES MANGO PICADO | MANGO PICADO 201b 101b X X N.A 23°C 24°C 8 9 10 9 X \
2411212025 | NUEVES | BATIDO DE BATIDO 15 litros 15 litros X X NA #C 5C 0 0 0 0 3
BANANO DE
CONAVENA |  BANANO
ENHOJUELAS|  CON
AVENA EN
241122025 | ALMUERZO | DE CERDO EN|NE DE CERDO| _ 50und 50und X X X NA NA NA 0 0 B 0 3
SALSAHA | ENSALSA
HAWA
241212025 | ALMUERZO | ARROZAL | ARROZAL 108 108 X X X 50 78°C 67°C 9 0 0 0 X
PEREJIL PEREJIL
241212025 | ALMUERZO | GUACAMOLE | GUACAMOLE KL KL X X X 20 24°C 26°C 9 0 0 0 X \
241122025 | ALMUERZO PLATANO | PLATANO EED) 50 X X X 3 84°C 68°C 10 10 10 10 X
MADURO | MADURO
cocipo cocipo
241122025 | ALMUERZO |CAZUELADE |CAZUELADE 1509 1509 X X X 120 50°C 74°C 9 B 10 9 X
ARVEJA ARVEJA
VERDE SECA |VERDE SECA
2411272025 | ALMUERZO | JUGODE | JUGO DE 151 151 X X 50 20°C 20°C 10 10 10 10 X
GUAYABA | GuAYABA
2411212025 ONCES | ARROZ CON | ARROZ CON D) 450 X X NA 26°C 27°C 9 10 10 10 X
LECHE LECHE
2411212025 ONCES FRESA FRESA 50Lts 50Lts X X 120 84°C 67°C 9 10 10 10 X
PICADA PICADA
2411212025 CENA CARN | CARNEDE|  10LB 108 X X X NA 10°C 84°C 10 10 10 10 X
EDE RES
RES MECHADA
MECH |  BBQ
2411212025 CENA ENSALADA | ENSALADA ) 451 X X X 50 78°C 67°C 10 0 0 0 X
CAMPESINA | CAMPESINA
241212025 CENA ARROZ CON | ARROZ CON (S (S X 75°C 2%°C 0 0 0 X
FIDEOS FIDEOS
2411212025 CENA AROMATICA | AROMATICA 5T 5T X X X 2%°C 75°C 0 0 0 X
DE HIERBAS
HIERBAS NATURALES
NATURALES | CON TOMATE
CON TOMATE DE ARBOL
DE ARBOL
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _JOHN ALFREDO FINO LOPEZ TIPO DE DOCUMENTO:___CC. N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: __80800658 CARGO: TECNICO DE ALIMENTOS



Codigo: FOR-
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Version: 2
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS :2%2";63"5’2“"
“oE BOGOTA DS, 2011212023
Pagina: 1de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: __LA MESA SERVICIO SOCIALMODALIDAD: ___COMUNIDAD DE CUIDADO, UNIDAD OPERATIVA: _ COMUNIDAD DE CUIDADO LAS BRISAS
COORDINADOR O RESPONSABLE: _ALEJANDRA CARO. OPERADOR:_CAFAMI
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
N ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
NOMBRE o LAVADO DESINFECCION COCCION TEMPERATURA ALIMENTO
recha | TIEMPO DE gL\MENTO QR PESO BRUTO NE:SSZ;)/CC/ o OLOR OLOR SABOR ASPECTO  |ACEPTABILIDAD OBSERVAGIO
(dd/mm/aaaa) |COMIDA PREPARA g |(@lect unidades)| T ides) sy o s o s O MINUTOS INICIAL FINAL  [Evalte entre 2 y| Evalie entre 2 y | Evalie entre 2 y| Evalte entre 2 y
CION DE °c °c 10 10 10 10 S| NO
L
25/12/2025 | DESAYUNO TINTO TINTO NA NA X X 20 74°C 61°C 10 10 10 10 X
25/12/2025 | DESAYUNO |COLADA DE LECHE 9litros 9litros X X X 35 87°C 65°C 8 9 10 10 X
HARINA DE
PLATANO
CON MORA
25/12/2025 | DESAYUNO |CALDO DE CARNE DE 61b 61b X X X 60 84°C 67°C B 9 10 10 X
PAPA CON RES
CARNE
25/1212025 NUEVES |LECHE LECHE 751ts 751ts X X X 25 89°C 62°C 10 10 10 10 X
CALIENTE
CON CANELA
25/1212025 NUEVES FRESA FRESA 1050 101 X X NA 26°C 27°C 10 10 10 10 X
PICADA
25/1212025 | ALMUERZO EDE FILETE DE 50 unds 50 unds X X 60 87°C 61°C 9 9 10 10 X
PESCADO AL | PESCADO
PIMEN
2511212025 | ALMUERZO | ARROZAL ARROZ 451 451 X X X 50 78°C 67°C 10 10 10 10 X
CILANTRO
2511212025 | ALMUERZO | ENSALADA | ENSALADA NA NA X X NA 3C #C 9 8 10 9 X
AGRIDULCE | AGRIDULCE
26/1212025 | ALMUERZO | PURE DE PAPA 6.251b 51b X X X 40 88°C 64°C 8 8 10 9 X
PAPA
2611212025 | ALMUERZO | SOPADE | CARNE DE 150g 150g X X X 50 87°C 63° 9 10 10 10 X
AVENA RES
2511212025 | ALMUERZO | JUGODE | MARACUYA 811b 451 X NA 2°C 3°C 10 10 10 10 X
MARACUYA
25/1212025 ONCES FLAN LECHE 751ts 751ts X X X 42 26° 28°C 10 10 10 10 X
25/1212025 ONCES PAPAYA PAPAYA 14,281b 101 X X NA 24°C 26°C 10 10 10 10 X
PICADA
25/1212025 CENA PECHUGA | PECHUGA 111 111 X X X 120 87°C 63°C 10 10 10 10 X
MECHADA
25/1212025 CENA ARROZ ARROZ 451 451 X X X 50 78°C 67°C B 9 10 10 X
ATOMATADO
25/1212025 CENA SOPADE | CARNEDE 1509 1509 X X 50 87°C 63°C B 9 10 10 X
PASTA RES
25/1212025 CENA | TEENLECHE |  LECHE 751ts 751ts X X X 42 73°C 61°C 10 10 10 10 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _JOHN ALFREDO FINO LOPEZ

TIPO DE DOCUMENTO:___CC. N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: __80800658

CARGO: TECNICO DE ALIMENTOS
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Version: 2
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo
ALCALDIA MAYOR 1202303942 -
DE BOGOTA D.
- 20/12/2023
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Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: __LA MESA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: __COMUNIDAD DE CUIDADO LAS BRISAS
COORDINADOR O RESPONSABLE: _ALEJANDRA CAROQ_ OPERADOR:_CAFAMI
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
NO| ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
NOMBRE MB| 5 0
ALIMENTO RE PESO LAVADO DESINFECCION COCCION TEMPERATURA ALIMENTO OLOR OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE 0 DE PESO BRUTO NETO (glcc/ TIEMPOEN OBSERVACION
(dd/mm/aaaa) |COMIDA PREPARAC L (g/ce/ unidades) unidades) |s| NO s NO si NO MINUTOS \N|E:\A|_ FH;IAL Evallie entre 2 y [ Evallie entre 2 y | Evalle entre 2y | Evalle entre 2 y
10N ALl c 9 10 10 10 10 sl NO
ME|
26/12/2025 DESAYUNO | AROMATICA [ AROMATICA 211b 2b X X 20 86°C 63°C 8 10 9 10 X
DE HIERBAS | DE HIERBAS
NATURALES | NATURALES
CON PINA CON PINA
26/12/2025 DESAYUNO [CAFE CON
LECHE 9 litros 9 litros X X X 20 73°C 65°C 9 10 9 10 X
LECHE
26/12/2025 DESAYUNO [CALDO DE PESCADO 6lb 6lb X X X 60 84°C 67°C 8 9 10 10 X
PAPA CON
PESCADO
26/12/2025 DESAYUNO [PAPAYA PAPAYA 75lts 75lts X X X 25 89°C 62°C 10 10 10 10 X
PICADA
26/12/2025 NUEVES SORBETE CURUBA 5lb 451b X X NA 3°C 4°C 10 10 10 10 X
DE
CURUBA
26/12/2025 ALMUERZO [ CARNE DE RES [ CARNE DE RES 101b 101b X X X 120 84°C 67°C 10 10 9 10 X
EN SALSA
CHIMICURRI
26/12/2025 ALMUERZO ARROZ AL ARROZ 451b 451b X X X 50 78°C 67°C 10 10 10 10 X
PIMENTON
26/12/2025 ALMUERZO VERUDRAS VERUDRAS NA NA X X NA 3°C 4°C 9 8 10 9 X
SALTEADAS | SALTEADAS
2611212025 ALMUERZO PAPAS A LA PAPA 6,251b 5b X X X 40 88°C 64°C 8 8 10 9 X
FRANCESA
2611212025 ALMUERZO SOPADE  [CARNE DE RES 1509 1509 X X X 50 87°C 63°C 9 10 10 10 X
PATACON
2611212025 ALMUERZO JUGO DE TOMATE DE 81lb 451b X NA 2°C 3°C 10 10 10 10 X
TOMATE DE ARBOL
ARBOL
26/12/2025 ONCES CANDIL LECHE 75lts 75lts X X X 42 26°c 28°C 10 10 10 10 X
2611212025 ONCES MANGO MANGO 14,28 Ib 101b X X NA 224°C 26°C 10 10 10 10 X
PICADA
2611212025 CENA POLLO POLLO 11 11 X X X 120 87°C 63°C 10 10 10 10 X
DORADO
26/12/2025 CENA ARROZ ARROZ 451b 451b X X X 50 78°C 67°C 8 9 10 10 X
2611212025 CENA SOPADE  [CARNE DE RES 1509 1509 X X 50 87°C 63°C 8 9 10 10 X
CARMELITA
2611212025 CENA AROMATICA | AROMATICA 211b 2lb X X 20 86°C 63°C 8 10 9 10 X
DE HIERBAS | DE HIERBAS
NATURALES | NATURALES
CON UCHUVA [ CON UCHUVA

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _JOHN ALFREDO FINO LOPEZ

TIPO DE DOCUMENTO:__CC, N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: __80800658

CARGO: TECNICO DE ALIMENTOS




Codigo: FOR-

PSS-243
Version: 2
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS :2%2";63"2?’2“"
ALCALDIA MAYOR
c 2011212023
Pagina: 1de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: __LA MESA SERVICIO SOCIALMODALIDAD: ___COMUNIDAD DE CUIDADO, UNIDAD OPERATIVA: _ COMUNIDAD DE CUIDADO LAS BRISAS
COORDINADOR O RESPONSABLE: _ALEJANDRA CARO. OPERADOR:_CAFAMI
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
N ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
NOMBRE o LAVADO DESINFECCION COCCION TEMPERATURA ALIMENTO
recha | TIEMPO DE ALIMENTO M |beso BRUTO PESO OLOR OLOR SABOR ASPECTO  |ACEPTABILIDAD OBSERVAGIO
o BR NETO (glcc/ TIEMPO EN
(dd/mm/aaaa) (COMIDA PREPARA g @00/ unidades)| T iiades) | NO sl NO s NO MINUTOS INICIAL FINAL Evalte entre 2 y | Evalte entre 2 y| Evallie entre 2 y | Evallie entre 2 y
CION DE ‘e ‘e 10 10 s NO
L
27/12/205 | DESAYUNO TINTO TINTO NA NA X X 20 72°C 63°C 10 10 10 10 X
271121205 | DESAYUNO | COLADADE LECHE 9litros 9litros X X 35 87°C 65°C 9 B 10 9 X
AVENA \
271121205 | DESAYUNO | HUEVO EN HUEVO 60und 60und X X 15 85°C 65°C 9 B 10 9 X
TORTILLA \
27121205 NUEVES | MANDARINA | MANDARINA 50und 50und X X NA 24°C 26°C 10 10 10 10 X 1
27/12/205 NUEVES KUMIS KUMIS 5 litros 5 litros X X 42 92°C 63°C 10 10 10 10 X T
277121205 | ALMUERZO | oo " I "GRANADILLA | 50 unds 50 unds X X 60 26°C 27°C 9 9 10 10 X \
271121205 | ALMUERZO |CARNE DE CARNE DE 111 111 X X 120 87°C 63°C 10 10 10 10 X
CERDO AL CERDO
AJILLO
271121205 | ALMUERZO | ARROZCON |  ARROZ 451 451 X X 50 76°C 67°C 9 8 10 9 X
AJONJOLI \
271121205 | ALMUERZO |TAJADA DE AGUACAT 12und 12und X 20 24°C 26°C 8 8 10 9 X
AGUACATE E \
271121205 ONCES YUCA YUCA 83310 51b X X 30 70°C 61°C 9 10 10 10 X \
DORADA
271121205 ONCES SOPADE | CARNE RES 150g 150g X X 45 87°C 63°C 10 10 10 10 X \
CONCHITAS
271121205 CENA JUGO DE MORA 51b 451 X NA 2°C 3°C 10 10 10 10 X \
MORA
271121205 CENA SORBETE DE | CURUBA 91b 451 X NA 2°C 3°C 10 10 10 10 X \
CURUBA
271121205 ONCES CARNE DE| CARNE DE 111 111 X X 120 87°C 62°C 10 10 10 10 X
RES AL RES
CILANTRO
27/12/205 CENA ARROZ ARROZ 451b 451b X X 50 78°C 67°C 9 B 10 9 X \
PAJARITO
27/12/205 CENA  |SOPADE CARNE DE 150g 150g X X 50 90°C 67°C 10 10 10 10 X
CUCHUCO DE RES
TRIGO
271121205 CENA _|AROMATICA AROMATI 3331b 21b X X 22 85°C 65°C 9 B 10 9 X
CADE
HIERBAS HIERBAS
NATURALES NATURAL
CONLULO ES CON
LuLo
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _JOHN ALFREDO FINO LOPEZ TIPO DE DOCUMENTO:__CC___N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD:

80800658

CARGO: _TECNICO DE ALIMENTOS
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-
PSS-243

Version: 2

Fecha: Memo
1202303942 -
20/12/2023

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: __LA MESA

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: 'COMUNIDAD DE CUIDADO

UNIDAD OPERATIVA: __ COMUNIDAD DE CUIDADO LAS BRISAS

COORDINADOR O RESPONSABLE: _ALEJANDRA CARO.

‘OPERADOR:_CAFAMI.

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

N ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
NOMBRE o LAVADO DESINFECCION COCCION TEMPERATURA ALIENTO | "~ oLon SABOR SPeCTo |ACEPTABLIOAD
FECHA  |TIEMPO DE ALIMENTO M |peso BrRUTO PESO OBSERVACIO
d/mmy: COMIDA ° BR| (glccf unidades)| NETO (@/ee/ TIEMPO EN
(dd/mm/aaaa) PREPARA g @00/ unidades)| T iiades) | NO sl NO s NO MINUTOS INICIAL FINAL Evalte entre 2 y | Evalte entre 2 y| Evallie entre 2 y | Evallie entre 2 y
CION DE ‘e ‘e 0 10 10 0 s NO
L
26/12/2025 | DESAYUNO | AROMATICA | AROMATICA 211 20 X X 20 86°C 63°C B 10 9 10 X
DE HIERBAS | DE HIERBAS
NATURALES | NATURALES
CcoN CcoN
MANZANAY | MANZANAY
CANELA CANELA
261122025 | DESAYUNO | AGUA DE LECHE 9litros glitros X X X 35 87°C 65°C B B 0 9 3
PANELA EN
LECHE
261122005 | DESAYUNO TAMAL TAMAL 50und 50und X X 15 85°C 65°C B B 0 9 X 1
26/12/2025 | DESAYUNO AREPA AREPA NA NA X X 20 65,8°C 60°C 10 9 10 9 X T
261122025 | NUEVES | ENSALADA DE | ENSALADA DE NA NA X X NA 27°C 26°C 0 0 0 0 3
FRUTA FRUTA
281212025 | ALMUERZO POLLO POLLO POLLO T T X 120 87°C 63°C 0 0 0 10 X
GUISADO
281212025 | ALMUERZO ARROZ ARROZ ) ) X X X 50 76°C 67°C 9 8 0 9 X
BLANCO
261122025 | ALMUERZO |TAJADA DE TOMATE 12und 12und X X 20 24°C 26°C B B 0 9 3
TOMATE
281212025 | ALMUERZO TAJADA | PLATANO 833 50 X X X 30 70°C 61°C 9 0 0 10 X
DE
PLATANO
MADURO
2611272005 | ALMUERZO | _ AJIACO PECHUGA 1509 1509 X X 45 87°C 63°C 10 10 10 10 X T
2611212025 LIMONADA TIMON 50 ) X NA 2¢C 3C 0 0 0 0 X
ALMUERZO | CON AZUCAR
2811212025 ONCES | COLADA DE LECHE D) ) X NA 2¢C 3C 0 0 0 0 X
FECULA DE
MAIZ CON
MORA
26/12/2025 CENA FILETEDE| PESCADO b b X X X 120 87°C 62°C 10 10 10 10 X
PESCADO
EN SALSA
BLANCA
281212025 CENA ARROZCON | ARROZ 451 451 X X X 50 78°C 67°C 9 8 0 9 X
ESPINACA
281212025 CENA _ |SOPADE CARNE DE 150g 150g X X 50 %0°C 67°C 10 0 0 0 X
PATACON RES
2811212025 CENA _|AROMATICA ARONATI 333 2b X X 22 85°C 5°C 9 8 0 9 X
DE CADE
HIERBAS HIERBAS
NATURALES NATURAL
CON FRESA ES CON
FRESA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _JOHN ALFREDO FINO LOPEZ

TIPO DE DOCUMENTO:___CC. N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: __80800658

CARGO: _TECNICO DE ALIMENTOS




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACIC

OCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES FORMATO PREP/

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:

LA MESA

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD:

COMUNIDAD DE CUIDADO

UNIDAD OPERATIVA: __CO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ALEJANDRA CARO

OPERADOR: CAFAMI

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION
NOMBRE NOMBR PESO LAVADO DESINFECCION COCCION TEMPERATUF
FECHA TIEMPO DE ALIMENTO O EDEL |PESOBRUTO NETO (glcc/ TIEMPO EN
(dd/mm/aaaa) |COMIDA PREPARACI ALIMEN |(g/cc/ unidades) unidades)  |sI NO S| NO sl NO MINUTOS INICIAL
ON TO °c
1/12/2025 DESAYUNO | AROMATICA | AROMATICA 2,11b 21b X 20 86°C
DE HIERBAS | DE HIERBAS
NATURALES | NATURALES
CON MANZANA [ CON MANZANA
Y CANELA Y CANELA
1/12/2025 DESAYUNO TINTO TINTO N.A N.A X 20 75°C
1/12/2025 DESAYUNO CAFE CON LECHE 9 litros 9 litros X X X 10 75°C
LECHE
1/12/2025 DESAYUNO CALDO DE CARNE 61b 61b X X 120 87°C
PAPA CON
CARNE
1/12/2025 DESAYUNO | GRANADILLA | GRANADILLA 50 und 50 und X N.A 26°C
1/12/2025 NUEVES ENSALADA DE |ENSALADA DE 50und 50und X X N.A 3°C
FRUTAS  |FRUTAS CON
CON QUESO |QUESO
CAMPESINO |CAMPESINO
1/12/2025 ALMUERZO |CARNE DE RES|CARNE DE RES 111b 111b X X 120 84°C
GUISADA
1/12/2025 ALMUERZO | ARROZ CON ARROZ 451b 451b X X 50 78°C
ESPINACA
1/12/2025 ALMUERZO |POTECADE |POTECA DE N.A N.A X X 18 85°C
AHUYAMA AHUYAMA CON
CON ARVEJA |ARVEJA
VERDE VERDE
FRESCA FRESCA
1/12/2025 ALMUERZO PAPA EN PAPA 51b 51b X X 50 88°C
SALSA
CRIOLLA
1/12/2025 ALMUERZO SOPADE  |CARNE DE RES 150g 150g X 50 90°C
CEBADA
PERLADA
1/12/2025 ALMUERZO LIMONADA LIMON 61b 31b X N.A 2°C
CON AZUCAR
1/12/2025 ONCES COLADA DE GUAYABA 8L 8L X X X 45 2°C
FECULA DE
MAIZ CON
GUAYABA
1/12/2025 ONCES PANROLLO | PANROLLO N.A N.A X X X 35 87°C
1/12/2025 CENA PECHUGA PECHUGA 111b 111b X X 120 87°C
MECHADA
1/12/2025 CENA ARROZ AL ARROZ 451b 451b X X 50 78°C
PEREJIL
1/12/2025 CENA AJIACO PECHUGA 200g 150g X 50 90°C




Cédigo: FOR-
PSS-243
Version: 2
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS :2%2";63"5’2“"
ALcaLDiAATOR 2011212023
RETARIA OF INTEGRACION SOCAL Pagina: 1de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: __LA MESA SERVICIO SOCIALMODALIDAD: ___COMUNIDAD DE CUIDADO, UNIDAD OPERATIVA: _ COMUNIDAD DE CUIDADO LAS BRISAS
COORDINADOR O RESPONSABLE: _ALEJANDRA CARO. OPERADOR:_CAFAMI
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
N ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
NOMBRE o LAVADO DESINFECCION COCCION TEMPERATURA ALIENTO | "~ oLon SABOR SPeCTo |ACEPTABLIOAD
FECHA  |TIEMPO DE ALIMENTO M |peso BrRUTO PESO OBSERVACIO
o BR NETO (glcc/ TIEMPO EN
(dd/mm/aaaa) (COMIDA PREPARA g @00/ unidades)| T iiades) | NO sl NO s NO MINUTOS INICIAL FINAL  [Evalte entre 2 y [ Evalie entre 2 y| Evalue entre 2 y | Evalie entre 2 y
CION bE o o 10 10 10 10 S| NO
L
30/12/2025 | DESAYUNO | AROMATICA |  AROMATI NA NA X X X 20 85°C 65°C 8 10 9 10 X
DE CADE
HIERBAS HIERBAS
NATURALES NATURAL
MANZANA Y ES
CANELA MANZANA
Y CANELA
3011212025 | DESAYUNO | COLADA DE LECHE 9litros 9litros X X X 30 87°C 65°C 10 10 10 10 X
AVENA
3011212025 | DESAYUNO | HUEVOS HUEVOS 60 und 60 und X X X 5 85°C 65°C B 9 10 8 X
PERICOS
3011212025 | DESAYUNO | PAPAYA PAPAYA 14,2810 101 X X X NA 24°C 26°C 10 10 10 10 X
PICADA
3011212025 NUEVES _|BATIDO DE LECHE 751ts 751t X X X 22 3C #C 10 10 10 10 X
FRESA CON
AVENAEN
HOJUELAS Y
MIEL
3011212025 | ALMUERZO |CARNE DE CARNE DE 111 111 X X X 120 83°C 67°C 10 10 10 10 X
CERDO EN CERDO
SALSA DE
MIEL
30/12/2025 | ALMUERZO | ARROZCON |  ARROZ 451 451 X X X 50 76°C 67°C 9 9 10 10 X
AJONJOLI
30/12/2025 | ALMUERZO | VERDURA | VERDURA NA NA X X X 45 72°C 66°C 10 10 10 10 X
ORIENTAL | ORIENTAL
30/12/2025 | ALMUERZO PAPA PAPA 6.251b 51b X X X 35 86°C 64°C 9 B 10 9 X
DORADA
30/12/2025 | ALMUERZO | CAZUELADE | MENUDO 61b 61b X X X 130 90°C 67°C B B 10 9 X
GARBANZOS
CON MENUDO
DE RES
30/12/2025 | ALMUERZO | JUGO DE MANGO 91b 451 X X X NA 2°C 3C 9 10 10 10 X
MANGO
3011212025 ONCES | CHOCOLATE | | cone 9litros 9litros X X X 35 86°C 60°C 10 10 9 10 X
EN LECHE
3011212025 ONCES AREPA AREPA 751ts 751ts X X X 30 86°C 60°C 10 10 10 10 X |
3011212025 CENA _ |CARNE DE CARNE DE 111 111 X X X 120 84°C 66°C 10 10 10 10 X
RES ALAS RES
FINAS
HIERBAS
3011212025 CENA CALABAZA| CALABAZA Y NA NA X X X 50 76°C 65°C B 9 10 10 X
Y MAIZ MAIZ
GUISADO | GUISADOS
3011212025 CENA ARROZCON | ARROZ 451 451 X X X 50 76°C 67°C B 9 10 10 X
FIDEOS
3011212025 CENA AROMATICA | AROMATI 3331b 21b X X X 30 85°C 65°C B 9 10 10 X
DE CADE
HIERBAS HIERBAS
NATURALES NATURAL
CONLULO ES CON
LULO
3011212025 CENA AROMATICA | TOMATE DE 331 21b X X X 20 85°C 65°C 10 9 10 10 X
DE ARBOL
HIERBAS
NATURALES
CON TOMATE
DE ARBOL
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _JOHN ALFREDO FINO LOPEZ TIPO DE DOCUMENTO:___CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: __80800658 CARGO: _TECNICO DE ALIMENTOS
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SEoRETARIA DE #e PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS 1202303942 -
2011212023
Pagina: 1 de
1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: _LA MESA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: __COMUNIDAD DE CUIDADO LAS BRISAS
COORDINADOR O RESPONSABLE: _ALEJANDRA CARO OPERADOR:_CAFAMI
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
NOVBRE 5 ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
FECHA ALIMENT um |PESO pEso  [FAVADO DESINFECCION COCCION TEMPERATURA OLOR  |OLOR SABOR ASPECTO  |ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE BRUTO OBSERVACI
(dd/mm/aaaa | oy na 00 B |(glcc/ NETO (g/oo/ TIEMPOEN | \\iciaL FINAL [ Evalle entre | Evalte entre | Evaltie entre | Evalue ent ONES
) PREPAR R |\ g unidades) |sl NO sl NO sl NO MINUTOS N o vallle entre | Evalde enire | Evalde entre | Evale entre
ACION E unidades) C C 2y 2y 2y 2y10 S| NO
o 10 10 10
3/12/2025 | DESAYUNO | TINTO TINTO NA NA X X X 20 75°C 66°C 10 10 9 10 X
3/12/2025 | DESAYUNO |TE EN TEEN 50 und 50 und X X X 50 87°C 61°C 10 10 10 10 X
LECHE LECHE
3/12/2025 | DESAYUNO CALDO DE| CALDO DE 61b 61b X X X 8 85°C 60°C 10 9 10 9 X
PAPACON| PAPA CON
PECHUGA PECHUGA
3/12/2025 DESAYUNO AREPA AREPA 50 und 50 und X X X 30 79°C 65°C 8 9 10 9 X \
3/12/2025 | DESAYUNO (COMPOTA DE CCOMPOTA DE 50 und 50 und X X X NA 17°C 18°C 10 10 10 10 X
MANZANA CON MANZANA CON
CANELA CANELA
3/12/2025 | NUEVES | SORBETE | SORBETE 101t 101t X X X NA 10 10 9 10 X
DE DE
GUANABAN | GUANABAN
A A
31272025 | NUEVES | oo rossant|  0und 101t X X X 120 86°C 64°C 9 10 10 10 X \
3/12/2025 ALMUERZO PARRILLADA |CARNE,POLLO 101b 10 1b X X X 50 83°C 64°C 9 10 10 10 X
MIXTA ,CHORIZO
3/12/2025 ALMUERZO PAPA ALA SAL PAPA 2251b 181b X X X 60 3°C 4°C 10 10 10 10 X \
3/12/2025 ALMUERZO GUACAMOLE | AGUACATE 6,25 b 5Ib X X X 40 88°C 64°C 9 8 10 9 X \
3/12/2025 ALMUERZO PLATANO PLATANO 4,51b 4,51b X X X 50 72°C 63°C 8 9 10 10 X ‘
3/12/2025 ALMUERZO JUGO DE PIRA|JuGo DE PIRA 200 CC 200 CC X X X NA 3°C 4°C 10 10 10 10 X \
3/12/2025 . . ) 0 g
ONCES CAFE CON | CAFE CON 200 CC 200 CC X X X N.A 3°C 4°C 10 10 9 10 X
LECHE LECHE
3/12/2025 | ONCES | MANGO | MANGO 50 und 50 und X X X 50 87°C 61°C 10 10 10 10 X
PICADO | PICADO
3/12/2025 CENA POLLO POLLO 71 61b X X X 45 78°C 65°C 8 9 10 10 X
DORADO | DORADO
3/12/2025 CENA _|VERDURA VERDUR | 50 und 50 und X X X 50 87°C 61°C 10 10 10 10 X
MIXTAARVE| A
JA, MIXTA(A
HABICHUEL |  RVEJA,
AY HABICHU
PIMENTON) | ELAY
PIMENT
ON)
3/1212025 CENA 7l 61b X 3 3 45 78°C 65°C 8 9 10 10 X
ARROZ CON|ARROZ CON
ZANAHORIA | ZANAHORIA
3/12/2025 CENA TEEN TEEN 50 und 50 und X X X 50 87°C 61°C 10 10 10 10 X
LECHE LECHE

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _JOHN ALFREDO FINO LOPEZ TIPO DE DOCUMENTO:___ CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: __80800658 CARGO: TECNICO DE ALIMENTOS




REVISION ¥ APROBACION

FECHA 31/12/2025 | NOMBRE CARGO FIRMA
ELABORO JHON FIND TECNICO 1A
GASTRONOMIA /1
—_-__-[r' |
REVISO LAURA JULIANA NUTRICIONISTA
CABRERA RAMIREZ fauno T odioms (cbre 1.
APROBO ALEJANDRA CARD | COORDINADORA

VEMEGAS
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